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ESTADO DE GOIAS
ORGANIZACAO DAS VOLUNTARIAS DE GOIAS -0 V G

Contrato CPS N2 01/2022 - OVG

CONTRATO DE PRESTAGCAO DE SERVICOS COM FORNECIMENTO QUE
ENTRE SI CELEBRAM A ORGANIZACAO DAS VOLUNTARIAS DE GOIAS —
OVG E KADU COMERCIO E SERVIGOS LTDA, NA FORMA ABAIXO:

A ORGANIZACAO DAS VOLUNTARIAS DE GOIAS-OVG, pessoa juridica de direito privado, qualificada como
Organizacdo Social (0S), sediada na Rua T-14, n2 249, Setor Bueno, CEP 74230-130, nesta Capital,
devidamente inscrita no CNPJ/MF sob o n2 02.106.664/0001-65, neste ato, representada por sua Diretora
Geral Adryanna Leonor Melo de Oliveira Caiado, brasileira, casada, economista, RG 1643288 — SPTC/GO,
CPF 423.229.441-49 e por seu Diretor Administrativo e Financeiro, Thomas Marcelo e Silva, brasileiro,
solteiro, engenheiro civil, portador do RG 2723352 — SSP/DF, inscrito no CPF n? 036.254.991-50, ambos
residentes e domiciliados nesta Capital, doravante denominada simplesmente CONTRATANTE, e de outro
lado KADU COMERCIO E SERVICOS LTDA, pessoa juridica de direito privado, com sede na Av. Miguel
Abrao Dib, n? 203 — Fundos, Setor Sul Jamil Miguel, Andpolis-GO, CEP 75124-740, inscrita no CNPJ sob o
n? 08.470.393/0001-09, neste ato representada por seu sdcio Regis Roberly Santos Felicio, brasileiro,
casado, portador da CI/RG n2 4608744 — DGPC/GO e inscrito no CPF sob o n? 027.283.301-07, residente e
domiciliado em Andpolis — Goias, neste ato denominada simplesmente CONTRATADA, celebram o
presente contrato de PRESTACAO DE SERVICOS COM FORNECIMENTO, em decorréncia do julgamento da
melhor proposta, através do Processo n? 202100058004176, em conformidade com o Regulamento de
Compras para Aquisicdo de Bens, Materiais, Servicos, LocacOes, Importacdes e Alienacdes desta
Organizagdo (NP 05-SD, Edigdo V — 15/01/2021), devidamente aprovado pela Controladoria Geral do
Estado — CGE e Conselho Administrativo desta Organizacdo e, devidamente publicado no Diario Oficial do
Estado de Goids n2 23.470, de 18/01/2021, podendo adotar por analogia, quando necessério, normas
gerais de contratacbes disciplinadas por legislacdo pertinente, conforme faculta o item 17.3 do
Regulamento de Compras, bem como pelas demais normas aplicaveis a espécie pelos preceitos de direito
publico, aplicando-lhes ainda, a teoria geral dos contratos e as disposi¢des de direito privado, bem como
pelas clausulas e condi¢Oes seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

Constitui objeto do presente instrumento a contratacdo de empresa especializada para o preparo,
fornecimento e distribuicdo de até 210.000 (duzentos e dez mil) refeicdes, por um periodo de 12 (doze)
meses, no Restaurante do Bem — Unidade Ingd, Luzidnia — Go, localizado na Rua Araguacema, Qd. 41,
Lts. 49/50, Lojas 06, 07 e 08, Jd. Inga, Luzidnia - GO, Cep. 72.850-220, em dias Uteis, a prego popular de
RS 2,00 (dois reais) a unidade, conforme especificagbes constantes do Termo de Referéncia n2. 007/2021-
GRB com seus anexos e do Edital n2 98/2021-GAPS.



Paragrafo primeiro — O planejamento do quantitativo de refeicdes mensais sera definido pela
CONTRATANTE, tendo como referéncia as metas fisicas e financeiras estabelecidas no Contrato de Gestao
firmado com a SEAD.

Paragrafo segundo — Integram este contrato, para todos os fins de direito, independente de transcricao,
os documentos constantes do Processo n? 202100058004176, especialmente o Termo de Referéncia com
seus anexos e o Edital.

Paragrafo terceiro — A alteracdo do presente contrato sera admitida nas condi¢des preconizadas no
Regulamento préprio da CONTRATANTE e/ou legislagdo correlata.

CLAUSULA SEGUNDA — DAS NORMAS TECNICAS

A Contratada deverd executar o objeto deste contrato, segundo normas e recomendagdes da Secretaria
de Estado da Saude de Goias (Vigilancia Sanitdria), das entidades e servigos similares no ambito deste
Estado e, na falta destas, as normas nacionais pertinentes vigentes na data da contratacdo quanto a:

e Estruturacdo fisica da cozinha;

e Recepcdo de matérias primas;

e Manipulagdo de alimentos;

e Preparo de alimentos;

e Armazenamento dos alimentos

e Controle de qualidade dos alimentos;

e Distribuicao dos alimentos;

e Higienizagdo (matéria prima, alimento elaborado, areas de servigos, equipamentos e materiais);
e Distribuicdo das refeicdes aos usuarios;

e Descarte dos residuos sélidos e liquidos.

Paragrafo primeiro - Também deverao ser observados pela Contratada os recursos humanos adequados
e qualificados ao servigo solicitado, observadas as Leis Trabalhistas e 6rgdos reguladores (ANVISA, CFN,
Ministério do Trabalho e Emprego e outras).

Paragrafo segundo - O preparo e oferta das refei¢des devera seguir as diretrizes estabelecidas no item 8
do Manual Normativo de Implantagdo e Estruturacdo das Unidades do Restaurante do Bem — OVG
(Revisdo Junho 2021) anexo e subsequentes.

Paragrafo terceiro - As refeicdes produzidas no Restaurante do Bem deverdo ser EXCLUSIVAMENTE
servidas na respectiva Unidade, ndo podendo em hipdtese alguma realizar o fornecimento para terceiros,
marmita ou para outra unidade do Restaurante do Bem, sem autorizacao expressa da Contratante.



Paragrafo quarto - A OVG poderd designar técnico para supervisionar o funcionamento da Unidade,
conforme o item 9 do Manual Normativo de Implanta¢ao e Estruturacdao das Unidades do Restaurante do
Bem — OVG (Revisdo Junho 2021) anexo e subsequentes.

Paragrafo quinto - A OVG disponibilizard e entregard o prédio onde funcionard o Restaurante do Bem
identificado no Termo de Referéncia.

CLAUSULA TERCEIRA - DOS PRAZOS E CONDIGOES DE EXECUGAO

Paragrafo primeiro — A empresa contratada terd um prazo de até 15 (quinze) dias corridos, contados da
data de vigéncia do Contrato, para colocar o “Restaurante do Bem — Unidade Jardim Ing3, Luziania — GO”
pronto para o funcionamento.

Paragrafo segundo — A empresa Contratada terd um prazo de 20 (vinte)_dias corridos, contados da data
de vigéncia do Contrato, para apresentar o CNPJ de filial no endereco da Unidade, e apresentar de acordo
com as normas vigentes a requisicdo junto aos Orgdos competentes devidamente protocolada e com
comprovante de pagamento, dos Certificados abaixo:

1. Alvara de Funcionamento/Localizagdo expedido pelo Orgdo competente;

2. Alvara/Licenca Sanitario expedido pelo Orgido competente;

3. Alvarad/Certificado de Conformidade expedido pelos Bombeiros.

Paragrafo terceiro - A empresa Contratada terd um prazo de até 60 (sessenta)_dias corridos, contados da
data de vigéncia do Contrato ou considerando os prazos e particularidades dos Org3os expedidores, para
apresentar os respectivos Alvaras requisitados.

Paragrafo quarto — O almogo deverd ser fornecido em dias Uteis, de segunda a sexta-feira, no
“Restaurante do Bem — Unidade Jardim Ingd, Luzidnia — GO”, no horario de 10:30 as 14:00 horas. O
regime de execug¢ao sera por prec¢o unitario por refeicdo servida, de acordo com os critérios estabelecidos
neste Contrato.

Paragrafo quinto — O transporte e a descarga dos produtos nos locais designados correrdao por conta
exclusiva da empresa contratada, sem qualquer custo adicional solicitado posteriormente.

Paragrafo sexto — Durante a vigéncia do contrato, constatadas inconformidades, a empresa devera
responder perante os érgaos competentes conforme legislagao vigente, Termo de Referéncia e Edital.

CLAUSULA QUARTA - DA FONTE DOS RECURSOS

Os recursos Financeiros para pagamento das refeicdes sdo oriundos do “Contrato de Gestdo n2 001/2011
— SEAD/OVG” celebrado com a Secretaria de Estado de Administracdo - SEAD, conforme indicacdo da
Diretoria da OVG no Despacho n? 433/2021 — DIAS (000025004531).



CLAUSULA QUINTA - DO VALOR DO CONTRATO

A CONTRATANTE pagarda a CONTRATADA, pelo objeto do presente Contrato, a importancia de RS 6,84
(seis reais e oitenta e quatro centavos) por unidade de refeicdo, perfazendo o valor total anual estimado
em até RS 1.436.400,00 (hum milhdo quatrocentos e trinta seis mil e quatrocentos reais), conforme a
demanda.

Paragrafo primeiro — Os precos oferecidos serdo irreajustaveis pelo periodo minimo de 12 (doze) meses,
salvo hipdteses de readequacdo do equilibrio econémico-financeiro. Apds esse periodo os precos
poderdo ser reajustados com base no IPCA-IBGE ou outro indice que venha a substitui-lo, ou ainda, por
acordo entre as partes.

Paragrafo segundo — No preco estdo incluidos todos os custos diretos e indiretos requeridos para a
execucdo do servico e fornecimento do objeto, tais como transporte, fretes, encargos fiscais, sociais e
trabalhistas, despesas com carga e descarga, embalagens, seguros, tributos e outros.

CLAUSULA SEXTA — DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

Constituem obrigacdes da Contratante:

1 - Fiscalizar o funcionamento do Restaurante do Bem de acordo com a Resolugdo RDC n2 216,
15/04/ANVISA e Manual Normativo de Implantagdo e Estruturagdo das Unidades do Restaurante do Bem
— OVG (Revisdo Junho 2021) e subsequentes, emitindo Parecer Técnico realizado pela Nutricionista da
mesma, devendo a Contratada se adequar ao referido Parecer;

2 - Controlar o nimero de refeicdes efetivamente servidas diariamente por intermédio de fiscalizacdo a
ser executada por um funcionario lotado na Geréncia do Restaurante do Bem/OVG, em conjunto com
funcionario da Contratada;

3 - Notificar a Contratada, por escrito e/ou via e-mail, sobre defeitos, irregularidades ou falhas
constatadas na execugao dos servicos, fixando prazos para as devidas corregdes;

4 - Solicitar a Contratada, nos prazos previstos a documentacdo referente ao pessoal Contratado,
relativamente aos encargos trabalhistas, observadas as especificacdes constantes deste Termo,
supervisionando rotineiramente a observancia das normas de Seguranca e Higiene do Trabalho;

5 - Promover a fiscalizacdo e controle de toda movimentacdo efetivada no que concerne a cobranca e
recebimento pela Contratada do valor de RS 2,00 (dois reais) por pessoa, sendo de responsabilidade da
Contratada manter o controle e disponibilidade do valor recebido;

6 - Utilizar-se das instalacdes, equipamentos e utensilios em horarios pré-determinados incluindo dias
Uteis, sdbado, domingo e feriados sem acarretar prejuizos nos servigos executados pela Contratada (em
caso de Eventos);

7 - Fiscalizar rotineiramente em periodo integral o local de producdo, o fornecimento e distribuicdo das
refei¢Oes;

8 - Fiscalizar o cumprimento das normas de seguranca e higiene do trabalhador;

9 - Notificar a empresa Contratada por escrito e/ou via e-mail sobre irregularidades ou falhas na execucéo
do servico, para serem sanadas num prazo de 48 horas sob pena de sofrer sancGes pertinentes;

10 - Fiscalizar rotineiramente a manutencdo/limpeza da area fisica das instalagcdes gerais e de todo o
material utilizado, bem como exigir da Contratada a reposicdo imediata dos materiais com danos,



destruidos, extraviados ou desgastados pelo mau uso;

11 - Inspecionar e aprovar, através do fiscal do Restaurante do Bem - OVG, os objetos e insumos
entregues, podendo rejeita-los, quando estes ndao atenderem ao especificado;

12 - Fornecer a qualquer tempo e com o maximo de presteza, mediante solicitacdo escrita da Contratada,
informacGes adicionais, dirimir dudvidas e orienta-la em todos os casos omissos, se ocorrer;

13 - Instaurar sindicancias sobre fatos ocorridos na Unidade do Restaurante do Bem, com o devido
contraditério, aplicando as sangbes pertinentes, se for o caso;

14 - Atestar, através do Gestor do Contrato nomeado pela Diretoria Geral, a Nota Fiscal emitida pela
Contratada, ap6s verificada sua compatibilidade com a fiscalizagao e controle.

15 - Dar conhecimento a contratada de quaisquer fatos que possam afetar a entrega do objeto.

16 - Verificar se os produtos entregues pela contratada atendem todas as especificagdes contidas no
Termo de Referéncia e Anexos.

17 - Notificar a contratada, formalmente, caso os materiais estejam em desconformidade com o
estabelecido no Termo de Referéncia e Anexos, para que essa proceda as correcdes necessarias.

CLAUSULA SETIMA — DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

Constituem obrigacdes da Contratada:

1 - Comunicar, por escrito e imediatamente, ao fiscal responsdvel, qualquer motivo que impossibilite a
entrega do objeto, nas condi¢Ges pactuadas;

2 - Apresentar a OVG, dentro do prazo prescrito para colocar o Restaurante em funcionamento, a
abertura de CNPJ de filial no endereco da Unidade, ALVARAS de abertura e funcionamento, de acordo
com as exigéncias legais (Vigilancia Sanitaria, Corpo de Bombeiros e outros), bem como reformas e
adequacoes fisicas eventualmente necessarias para a instalacdo de todos os equipamentos, conforme
lista constante no Manual Normativo de Implantacao e Estruturacdo das Unidades do Restaurante do
Bem — OVG (Revisdao Junho 2021) anexo e subsequentes, para o funcionamento da Unidade. O Alvara de
funcionamento/localizacdo, Alvara/Licenca Sanitario e o Alvard/Certificado de Conformidade expedido
pelos Bombeiros deverdao ser emitidos com o endereco da Unidade do Restaurante do Bem;

3 - Operar o funcionamento da Unidade, obedecendo ao que estabelecem as Normas e Recomendacgdes
da Secretaria de Estado da Saude e da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — Resolugcdo RDC N2 216,
15 de setembro de 2004 ou norma vigente substituta, a legislacdo do Meio Ambiente, as normas legais
gue regem o fornecimento de refeicdes, o disposto no Contrato de Prestacdo de Servicos, Manual
Normativo de Implantacdo e Estruturacdo das Unidades do Restaurante do Bem — OVG (Revisdo Junho
2021) e subsequentes, as orientacdes da Contratante e os acordos feitos com a Contratada;

4 - Apresentar ao nutricionista do Restaurante do Bem/OVG, antes do inicio das atividades do
Restaurante, um projeto do Manual de Boas Praticas de elaboracdo de alimentos e prestacdo de servicos
de acordo com a legislagdo vigente e, em até 30 (trinta)_dias apds o inicio das atividades, o Manual de
Boas Praticas definitivo. Toda e qualquer atualizacdo ou alteracdo posterior do Manual devera ser
validada pela Contratante;

5 - Apresentar também a Contratante, em até 30 (trinta) dias apds o inicio das atividades da Unidade, o
seu Procedimento Operacional Padrdao (POP), o qual sera verificado pela Contratante durante a operagao;

6 - Prestar assisténcia técnica, bem como substituir as suas expensas todos os mobilidrios, materiais e
utensilios, equipamentos defeituosos ou de ma qualidade;

7 - Devolver o imovel, ao término do Contrato, no mesmo estado de conservacao recebido, conforme
estabelecido na vistoria inicial, quando da celebracdo do Contrato;



8 - Zelar pela integridade fisica do imdvel, através de segurancga propria ou terceirizada, as suas expensas,
bem como pela manutencdo regular de Seguro contratado, inclusive seguro contra incéndio,
comunicando, de imediato, a Contratante, em caso de fatos e acidentes que possam comprometer a
solidez do prédio;

9 — Poderad realizar obras de natureza voluptuéria e/ou Uteis, as suas expensas, mediante autorizacdo do
locador e OVG, devendo elas serem retiradas ao final do Contrato, salvo determinacdo em contrdrio do
Locador;

10 - Atentar e cumprir, ainda, as normas tributdrias e fiscais referentes a atividade, apresentando a
Contratante, sempre que solicitado, os devidos comprovantes de cumprimento das obrigac¢des legais;

11 - Fornecer todos os insumos e mao-de-obra necessarios a completa execucdo dos servicos
contratados;

12 - Qualificar/adequar os recursos humanos ao servi¢co solicitado, observadas as leis da salude do
trabalhador, o cumprimento integral do Cédigo de ética do Profissional Nutricionista e érgaos reguladores
(ANVISA, CFN n2 600/2018, Ministério do Trabalho e Emprego e outras);

13 - Preparar as refeicGes com géneros alimenticios comprovadamente de qualidade, dentro do prazo de
validade, frescos e, quando possivel, in natura, de acordo com Resolu¢do n2 12/78 e o Cédigo de Defesa
do Consumidor, condicdo esta extensiva aos fornecedores que abastecerem a Contratada;

14 - Responsabilizar-se por TODAS as despesas de operagdo, diretas ou indiretas, de produgdo ou
administrativas, inclusive referentes aos tributos fiscais, trabalhistas e sociais, que incidam ou venha a
incidir, diretamente e indiretamente sobre o objeto contratado;

15 - Manter contatos efetivos com a Contratante, a fim de programar e determinar as prioridades dos
servicos em fung¢ao do funcionamento do Restaurante;

16 - Responsabilizar-se por danos materiais a saude dos usuarios do Restaurante, tais como:
gastrenterites decorrentes de surtos de toxinfecgcdes alimentares, diagnosticadas de acordo com a
portaria SVS — MS N2 451, de 19/09/97, a qual estabelece os padrdes microbiolégicos dos alimentos para
consumo, assim como por danos morais;

17 - Sujeitar-se a mais ampla e irrestrita fiscalizacdo por parte da Contratante, bem como acolher as
orientacdes deste detalhamento e solicitagdes de esclarecimentos necessarios a fiel execucao do objeto
pactuado;

18 - Responsabilizar-se por qualquer acidente que venha vitimar seus empregados ou terceiros quando
em servico, por tudo quanto as leis trabalhistas e previdencidrias assegurem e demais exigéncias legais
para o exercicio da atividade objeto deste Contrato, sendo que a sua inadimpléncia, com referéncia a
estes encargos, ndo transfere a Contratante as responsabilidades de seu pagamento nem onera o objeto
deste Contrato;

19 - Responsabilizar-se por fornecer empregados em quantidade suficiente para o perfeito atendimento
do presente Contrato, conforme o Manual Normativo de Implantacao e Estruturacdo das Unidades do
Restaurante do Bem — OVG (Revisdo Junho 2021) e subsequentes e todas as exigéncias legais e
trabalhistas em vigor, ficando os encargos inerentes as suas expensas;

20 - Manter inscricao regular no Conselho Regional de Nutricdo (CRN);

21 - Dispor de nutricionista(s) para supervisdo das rotinas de producdo e distribuicdo de refeicbes. O
nimero de nutricionistas devera obedecer ao estabelecido na Resolugdo CFN n2 600/2018, bem como
cumprir integralmente a Lei n2 8.234/91 e o Cédigo de Etica do Profissional Nutricionista;

22 - Substituir, imediatamente, qualquer empregado que tenha conduta inconveniente ou incompativel
com o exercicio das funcdes que lhe forem atribuidas;

23 - Responsabilizar-se pela manutencdo preventiva e corretiva das instalacdes e dos equipamentos da
Unidade, em especial cozinha, vestiarios e demais areas ocupadas, assim como arcar com as despesas de
substituicdes de lampadas, carga/recarga de extintores e dispositivos das instalagdes elétricas e
hidraulicas dos locais dos servicos e filtros de dgua, devendo apresentar relatério a Geréncia do



Restaurante do Bem, informando as intercorréncias ocorridas, os reparos realizados, assim como o
estado dos equipamentos e area fisica a disposicdo da Contratada;

24 - Manter quantidade suficiente de géneros alimenticios, produtos de limpeza, descartaveis e demais
utensilios, para o atendimento das condicdes do Contrato, de forma que durante o horario de
funcionamento do servigo de alimentacdo, ndo falte nenhum dos itens para a composicdo do cardapio e
fornecimento das refei¢cbes aos usuarios;

25 - Responsabilizar-se pela reposicao de papéis descartaveis (papel toalha — ndo reciclaveis e papel
higiénico) e sabonete liquido antisséptico para maos, no refeitdrio e toaletes, sempre que necessario;

26 - Zelar para que todas as instalagdes da Unidade se mantenham em condi¢des de perfeita higiene, na
forma determinada pelos Orgdos competentes, com o fornecimento de todos os materiais e
equipamentos necessarios a sua execugao;

27 - Apresentar a Geréncia do Restaurante do Bem os calculos de calorias, macro nutrientes e
micronutrientes, bem como as fichas técnicas de todas as preparagdes constantes no cardapio enviado
pela OVG;

28 - Responsabilizar-se pelas despesas decorrentes do consumo de luz, agua, IPTU e ainda, as oriundas da
segurancga e “seguro total” do Restaurante do Bem, devendo apresentar tais documentos a Contratante
mensalmente, durante a execuc¢do do Contrato;

29 - Providenciar local adequado para a realizacdo da coleta seletiva do lixo;

30 - Realizar todos os procedimentos relacionados ao preparo e fornecimento dos alimentos em
conformidade com o disposto pela Vigilancia Sanitdria e Ministério da Saude, de acordo com normas
vigentes e Resolucdo RDC N2 216, 15 de setembro de 2004 ou Norma vigente substituta e nos demais
dispositivos legais e regulamentares porventura aplicaveis;

31 - Disponibilizar as instalagdes, equipamentos e utensilios em horarios pré-determinados, incluindo
dias Uteis, sdbado, domingo e feriados, sem acarretar prejuizos nos servigcos executados pela Contratada
(em caso de Eventos);

32 - Responsabilizar-se pela dedetizacdo e desratizacdo de todas as dependéncias ocupadas pela
Contratada, através de empresa especializada, mensalmente ou sempre que se fizer necessdrio, em datas
e horarios previamente estabelecidos, preferencialmente aos finais de semana, devendo,
posteriormente, realizar limpeza geral na area fisica, equipamentos/utensilios e apresentar a Contratante
documentos comprovando o servico prestado, observadas as normas de seguranga ao usudrio e o
trabalhador;

33 - Retirar do local dos servigos, diariamente, o lixo resultado de suas atividades, acondicionados em
sacos plasticos proprios para tal fim, de acordo com as normas fixadas pelo Orgdao competente;

34 - Remover, no minimo 02 (duas) vezes por dia, o lixo das areas da central de producdo do restaurante
(assim como outros materiais imprestdveis — caixotes, garrafas, latas vazias, etc.). O lixo umido das
diversas dependéncias do setor devera ser acondicionado em embalagem descartavel apropriada;

35 - Coletar e armazenar, diariamente, amostras de todas as preparag¢des, em recipientes adequados e
devidamente higienizados e etiquetados, por um periodo de 72 (setenta e duas) horas, para garantir um
controle de qualidade da alimentacdo e apurar a responsabilidade sobre qualquer evento que possa
causar algum dano aos usuarios;

36 - Apresentar laudo de analise microbioldgico das preparagdes: prato proteico, guarnicao, arroz, feijao,
salada, sobremesa, dgua dos bebedouros e café (adocado e ndo adogado), em casos de surto de doenca
alimentar ou quando solicitada pela Contratante. A andlise devera ser realizada por empresa
especializada;

37 - Entregar a Geréncia do Restaurante do Bem/OVG listagem indicativa de nomes, fun¢des e horarios
de trabalho, de todos os empregados a serem utilizados na execuc¢do dos servicos, mantendo-a sempre
atualizada;

38 - Cumprir fielmente os horarios estabelecidos para o atendimento aos usuarios;



39 - Se necessdrio, em caso de duvidas e considera¢cdes sobre o cardapio, para adequagao quanto a
deficiéncias de fornecedores ou outra situacao devidamente fundamentada, apresentar ao Nutricionista
da Geréncia do Restaurante do Bem - OVG solicitagdao de autorizagao para modificar os cardapios, com 24
horas de antecedéncia.

40 - A contratada devera entregar a OVG, sempre que solicitado, no prazo de até 5 (cinco)_dias uteis, a
seguinte documentacdo dos colaboradores que prestarem servicos na Unidade:

e Espelho do CAGED;
e Lista de colaboradores ativos na Unidade (nome, Cargo, motivo de inatividade);

e Cartdo ou Folha de ponto de cada funcionario, referente as horas trabalhadas (Ndo demonstrar
horarios uniformes, o preenchimento de hordrio de entradas e saidas devem ser com minutos
fracionados), ex.: 08:02 — 12:01; 14:04- 18:00h;

e Contracheques/holerites do pagamento, férias e 132 de cada funcionario, comprovante de
pagamento de saldrio dos funcionarios (OBS: Comprovante de pagamento de saldrio e
Cartdo/Folha de ponto devem ser referentes ao mesmo més);

e Rescisdo e Termo de Homologacdo de colaboradores demitidos no més com comprovacdo de
pagamento;

e Aviso de férias com comprovagao de pagamento;

e Licenca Maternidade com comprovacgao;

e Atestado de afastamento (comprovacao);

e Comprovante de recolhimento do INSS;

e Guia de recolhimento do INSS;

e Comprovante de recolhimento do FGTS;

e Guia de recolhimento do FGTS;

e Relatdrio RE contendo o valor individual de recolhimento do FGTS para cada trabalhador (GFIP);
¢ Protocolo de envio de arquivos — conectividade social (RE);

e RAIS (Relagdo Anual de Informacdes Sociais);

¢ DIRF (Declaragdo de Imposto de Renda Retido na Fonte), nos meses de apresentacdo previstos na

legislacao.

41 - Todos os encargos decorrentes da execucao do ajuste, tais como: obrigagdes civis, trabalhistas,
fiscais, previdenciarias assim como despesas com transporte distribuicdo e quaisquer outras que incidam
sobre a contratacdo, serdo de exclusiva responsabilidade da contratada.

42 - Prestar todos os esclarecimentos que lhe forem solicitados pela OVG no que referir-se ao objeto,
atendendo prontamente a quaisquer reclamagdes.

43 - Providenciar a imediata correcdo das deficiéncias, falhas ou irregularidades constatadas, sem Onus
para a OVG, caso verifique que os mesmos ndo atendem as especificacoes deste Contrato.

44 - Refazer, sem custo para a OVG, todo e qualquer procedimento, se verificada incorrecao e constatado
gue o erro é da responsabilidade da contratada.

CLAUSULA OITAVA — DA REFORMA E UTILIZAGAO DO IMOVEL

A responsabilidade pela entrega do imoével em condi¢des de utilizacdo para a atividade de Restaurante do
Bem é da OVG. Apds a entrega do imodvel, serd de inteira responsabilidade da Contratada qualquer



adaptacdo necessdria (mobilidrio, eletrodomésticos, vasilhames, utensilios, equipamentos, etc.),
referente a producdo e entrega de refeicdes aos usuarios, para implantacdo ou sua utilizacao.

Paragrafo primeiro - A Contratada devera devolver o imdvel, ao término do Contrato, no mesmo estado
de conservacgao recebido, estabelecido na vistoria inicial, quando da celebragdao do Contrato.

Paragrafo segundo - A Contratada deverd zelar pela integridade fisica do imdvel, através de seguranca
propria e de seu préprio pessoal, bem como pela manutencdo regular de Seguro contratado,
comunicando, de imediato, a Contratante, em caso de fatos e acidentes que possam comprometer a
solidez do prédio.

Paragrafo terceiro - A Contratada poderd realizar obras de natureza voluptuaria e/ou Uteis, as suas
expensas, mediante autorizacdo, devendo as mesmas serem retiradas ao final do Contrato, salvo
determinacdo em contrario do Locador/Proprietério, se for o caso.

CLAUSULA NONA — DAS PENALIDADES

O fornecedor que descumprir com suas obrigagdes, injustificadamente, ficara sujeito as penalidades
seguintes, as quais serao graduadas de acordo com a sua gravidade: impedimento e suspensao do direito
de participar da selecdo de fornecedores, multa, rescisdo e outras previstas em legislacdo pertinente.

Paragrafo primeiro - Nenhuma san¢do sera aplicada sem o devido contraditdrio, que prevé defesa prévia
do interessado e recurso nos prazos definidos no Regulamento.

Paragrafo segundo - Apds as aplicagdes de penalidades cabiveis, serdao adotadas as medidas necessarias
para o registro do impedimento ou representacdo ao Ministério Publico, conforme o caso.

CLAUSULA DECIMA - DAS MULTAS

O atraso injustificado no cumprimento das obrigagdes contratuais sujeitara a contratada a multa de 0,5%
(cinco décimos por cento) ao dia, incidente sobre o valor do contrato, podendo acarretar sua rescisao
unilateral.

Paragrafo primeiro — Se o total das multas atingir valor igual a 10% (dez por cento) do valor total deste
contrato, este serd rescindido de pleno direito, a exclusivo critério da CONTRATANTE, sem prejuizo da
apuracgao de perdas e danos.

Paragrafo segundo — As multas serdo descontadas ex-officio, de qualquer crédito da CONTRATADA
existente na CONTRATANTE, em favor desta ultima. Na inexisténcia de créditos que respondam pelas
multas, a CONTRATADA devera recolhé-las nos prazos que a CONTRATANTE determinar, sob pena de
cobranca judicial.



Paragrafo terceiro — As sangdes previstas neste item poderdo ser aplicadas cumulativamente, de acordo
com a gravidade do inadimplemento.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DOS PAGAMENTOS

O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias apds entrega dos produtos/servicos e emissdo valida
do documento fiscal correspondente (nota fiscal, recibo ou equivalente), devidamente preenchido e
atestado pelo Gestor indicado pela OVG. Devera acompanhar a regularidade fiscal e trabalhista exigidas
para a contratagao.

Paragrafo primeiro: O pagamento sera feito com base nos quantitativos de refeicdes efetivamente
servidas pela empresa Contratada, conforme controle e fiscalizagdo realizados pela OVG, em
conformidade com o item 9 do Manual Normativo de Implantacdo e Estruturacdo das Unidades do
Restaurante do Bem — OVG (Revisdo Junho 2021) anexo e subsequentes, observando-se ainda a
apresentacao dos documentos exigidos abaixo:

- Envio até o dia 05 de cada més:
¢ Nota Fiscal emitida pelo CNPJ da filial da Unidade (quantitativo de refei¢cdes servidas mensalmente
enviado pela OVG via e-mail);

e Carta/oficio de Desconto (caso aplicavel).

Paragrafo segundo - Na Nota Fiscal devera ser especificado a quantidade de refeigdes cobradas, os
eventuais descontos e/ou acréscimos e o periodo de referéncia. As eventuais diferencas, apuradas
posteriormente, serdo descontadas ou acrescentadas ao valor da Nota Fiscal subsequente.

Paragrafo terceiro - Os documentos que apresentarem incorrecdo, serdo devolvidos a Contratada para
regularizagao, reiniciando-se novos prazos para pagamentos, a contar da reapresentagdo devidamente
corrigida.

Paragrafo quarto - Poderd haver retencdo proporcional ao valor devido, conforme planilha de
composicao dos precos, em caso de descumprimento contratual pela contratada.

Paragrafo quinto - Todo e qualquer pagamento sera efetuado, regra geral, através de transferéncia em
conta corrente informada pela CONTRATADA na proposta comercial (000026244933):

Banco do Brasil
Agéncia: 0324-7
Conta corrente: 22856-7

Paragrafo sexto - Poderd a CONTRATANTE sustar o pagamento de qualquer nota fiscal, nos seguintes
casos:

a) Prestacdo de servicos em desacordo com as condi¢des estabelecidas neste contrato;



b) erros, omissGes ou vicios nas notas fiscais.

Paragrafo sétimo - As notas fiscais deverdo destacar as retencdes de impostos conforme legislacao,
sendo a OVG substituta tributdria.

Paragrafo oitavo - As empresas optantes do Simples Nacional deverdo apresentar declaracdo informando
em qual Anexo esta enquadrado.

Paragrafo nono - Caso o recurso financeiro seja do Contrato de Gestdo, deverd constar nas notas fiscais a
seguinte anotacdo: CONTRATO DE GESTAO N2. 001/2011-SEAD.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DO REAJUSTE

A comercializa¢do publica, no valor de RS 2,00 (dois reais) pago pelo usuario, sera fixo e irreajustavel. O
valor unitario de RS 6,84 (seis reais e oitenta e quatro centavos), pago pela OVG, somente poderd sofrer
reajuste anual, com base no IPCA-IBGE, ou outro indice que venha substitui-lo, ou por acordo entre as
partes, apds o periodo minimo de 12 (doze) meses de vigéncia deste contrato.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — GARANTIA DA OPERAGAO ASSISTIDA E ASSISTENCIA TECNICA

A CONTRATADA devera garantir os fornecimentos e servicos e deverd prestar assisténcia técnica a
CONTRATANTE, durante a vigéncia contratual, bem como substituir as suas expensas todos os mobilidrios,
materiais e utensilios, equipamentos defeituosos ou de ma qualidade. A CONTRATADA sera obrigada
igualmente a efetuar as suas préprias expensas todas as modificacdes, adicdes ou substituicdes de
gualquer importancia que sejam desde que reconhecidas necessarias para assegurar um funcionamento
satisfatério das instalacdes (hidrdulicas, elétricas, fisicas) e que comprometam os fornecimentos e
servicos a serem oferecidos.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DA VIGENCIA

O prazo de vigéncia sera de 12 (doze) meses, contados a partir do dia 08/01/2022, podendo ser
prorrogado, em conformidade com o Regulamento de Compras desta Organizacdo, através de assinatura
de Termo Aditivo, mediante comprovagao da vantajosidade econémica para a OVG.

Paragrafo unico — Na hipdtese de nao renovac¢ao ou perda do Contrato de Gestao, fica resguardado o
direto a rescisdo unilateral por parte da OVG, independentemente da anuéncia ou concordancia da
contratada, ndo podendo este, reclamar quaisquer direitos ou perdas e danos.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — DA RESCISAO

A inexecucdo total ou parcial deste contrato ensejara sua rescisdo, com as consequéncias contratuais e
legais, reconhecidos os direitos da CONTRATANTE, especialmente quanto a lucros cessantes e perdas e



danos.

Paragrafo primeiro — A CONTRATANTE reserva-se o direito de rescindir este contrato,
independentemente de interpelacdo judicial ou extrajudicial, sem que caiba a CONTRATADA, direito a
indenizagdo de qualquer espécie, quando ocorrer:

a) faléncia, recuperacdo judicial ou dissolucdo da CONTRATADA;
b) inadimpléncia de qualquer cldusula e/ou condicdo deste contrato por parte da CONTRATADA,;
c) subcontratacdo, cessao ou transferéncia do presente contrato;

d) atraso, sem justificativa aceita pela CONTRATANTE, superior a 15 (quinze) dias corridos, nos prazos
estabelecidos para a execugdo dos servigos/fornecimentos;

e) ndo recolhimento, nos prazos previstos, das multas impostas a CONTRATADA;
f) descumprimento, pela CONTRATADA, das determinacdes da fiscalizacdo da CONTRATANTE;

g) caugdo ou utilizacdo deste contrato para qualquer operacao financeira, sem a prévia e expressa
autorizacdo da CONTRATANTE;

h) quando ndo houver comprovada vantajosidade econ6mica para a manutencdo do mesmo.

Paragrafo segundo — Se a CONTRATADA der causa a rescisao deste contrato, ficard sujeita a multa de 10%
(dez por cento) de seu valor, que serd deduzida dos pagamentos a que tiver direito, respondendo ainda
por perdas e danos decorrentes da rescisdo contratual, caso em que o fornecimento realizado sera pago
de acordo com a fiscalizagdo da CONTRATANTE.

CLAUSULA DECIMA SEXTA — DA CESSAO DO CONTRATO

Sdo vedadas a cessdo e/ou a transferéncia deste contrato, no todo ou em parte, a qualquer titulo, sob
pena de rescisdo, com sujeicdo da CONTRATADA as cominacdes nele previstas.

CLAUSULA DECIMA SETIMA — DAS TAXAS E IMPOSTOS

Qualquer alteracdo, criacdo ou extingdo de beneficios fiscais ou de tributos (impostos, taxas ou encargos
legais), de comprovada repercussdo nos precos ora contratados, impossibilitando a execucdo deste
instrumento, facultara as partes a sua revisao, para mais ou para menos, por mutuo e expresso acordo.

CLAUSULA DECIMA OITAVA — DA COMUNICACAO ENTRE AS PARTES

O encaminhamento de cartas e documentos pela CONTRATADA devera ser efetuado através do Protocolo
Geral da CONTRATANTE, no enderego constante do rodapé desta pagina, ndo se considerando qualquer
outra forma como prova de entrega.



CLAUSULA DECIMA NONA — DA GARANTIA

O contratado poderd ser obrigado a prestar garantia no valor de 5% (cinco por cento) do contrato,
podendo escolher entre uma das modalidades previstas no art. 56, §12, da Lei 8.666/93.

CLAUSULA VIGESIMA — DA EXCEPCIONALIDADE
Paragrafo primeiro — Excepcionalmente, devido ao periodo de pandemia — COVID- 19, a distribui¢cdo das
refeicdes foi adaptada para o modelo de marmitac¢do, seguindo os seguintes critérios:
e Utilizar somente marmitas de isopor e colheres descartaveis;
e Todas as marmitas devem ser compostas por arroz, feijdo, carne e guarnigao.
e Asobremesa (fruta) deve ser servida a parte;

e Colocar nas marmitas a gramatura padronizada de cada preparacao, conforme Manual Normativo
de Implantacdo das Unidades do Restaurante do Bem;

e Entregar colher descartavel junto com a marmita e, se possivel, sacolas descartaveis. Nas unidades
em que as marmitas ndo forem em sacolas plasticas, a colher descartavel devera ser colocada em
saquinho ou enrolada em guardanapo;

e As marmitas deverdo ser entregues aos usuarios ja montadas para evitar tumulto;
¢ Nao é permitido vender mais de uma marmita por vez na fila;
e Os usudrios deverdo ser orientados de que as marmitas deverdo ser consumidas em até 2 horas;

e Nao é necessario, no periodo do modelo de marmitagao, servir salada, molho de salada, molho de
pimenta, farinha de mandioca, dgua e café;

e As filas para comprar tickets e para pegar as marmitas devem ser organizadas de modo que haja
espagcamento de 1,5m entre os comensais;

e Deve ser disponibilizado recipiente com alcool em gel aos comensais para utilizarem antes de pegar
a marmita;

e Tomar os devidos cuidados no preparo e montagem das marmitas para evitar que as preparagdes
permanecam longos periodos em temperaturas inadequadas; e

e Reforgar os cuidados de higiene, limpeza e desinfecgdo nesta época de pandemia.

Paragrafo segundo — Nas tabelas abaixo constam as gramaturas padronizadas para as preparacdes e
marmitas a serem distribuidas nas unidades do Restaurante do Bem:

- GRAMATURA
PREPARACAO GRAMATURA SOBREMESA VINTMA

Doce da fruta (doce de
Arroz h30g banana, doce de batata 500

doce e doce de abdbora
cabotid)

Feijao 150g Pacoca rolha embalada 1 unidade




individualmente

Feijoada (feijao +

carnes) 250g Gelatina 100g
Carne sem 0sso 120g Banana prata ou nanica  |100g
Carne com osso (Coxa e .

sobrecoxa de frango) 200g Laranja 120g
Guarnicao 80g Maca 110g

Utilizar copo de

Salada b50ml cheio Manga 120g
TOTAL DA MARMITA (sem sobremesa) Mexerica/Tangerina 120g
630g (dia de carne sem 0ss0) Frutas de corte 100g
710g (dia de carne com 0ss0)

610g (dia de feijoada) (abacaxi, mamao, melao e

|melancia)

Destaca-se que:

¢ No dia de carne sem 0sso ndo serdo aceitas marmitas abaixo de 600g;
¢ No dia de carne com 0sso nao serao aceitas marmitas abaixo de 700g;

e Frutas de corte servidas descascadas e picadas em saquinhos ou copos descartaveis com tampa.

CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA — DO FORO

As partes elegem, para dirimir qualquer controvérsia resultante deste contrato, o foro da Comarca de
Goiania, Estado de Goias, prevalecendo sobre qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

Adryanna Leonor Melo de Oliveira Caiado Thomas Marcelo e Silva

Diretora Geral — OVG Diretor Adm. Financeiro — OVG

Regis Roberly Santos Felicio
KADU COMERCIO E SERVICOS LTDA
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