ORDEM DE COMPRAS - PRODUTO

Nome: ORGANIZAGAO DAS VOLUNTARIAS DE GOIAS

End: Rua T-14, n2 249 i Namero: 086-A/2024

Cep: 74230-130 Emissdo: 17/06/2024

Fone: (62) 3201-9461 (Produtos) / 3201-9487 (Servigos) Processo: 202400058001777

CNPJ: 02.106.664/0001- Insc. Mun.: Isento

Site: www.ovg.org.br  Insc. Estadual: Isento, Lei Federal n2 3,193 / 1957 ESTA OC. ACRESCE A OC N2, 086/24

Setor Requisitante: GCEV

FORNECEDOR

Nome: ALIMENTOS DA CIARA LTDA. CNPJ: 49.075.157/0001-75

Fone: (62) 98195-3670 Contato: ICARO  E-mail: alimentosdaciara@gmail.com

End: AV DOMICIANO PEIXOTO QUADRAOS8 LOTE 17 N2 628 CEP: 74.360-510

Bairro: JD VILA BOA Cidade: GOIAS Estado: GO

DADOS BANCARIOS: BANCO SICOOB AGENCIA: 5004 CONTA: 1.098.702 -9

ITEM DESCRICAO DO PRODUTO UNID. QUANT. | VALOR UNIT. VALOR TOTAL
Contratagio de empresa especializada em produgdo, manipulagdo e
1 fornecimento de 1.000 pastéis, com medida 7x7cm, sendo 500 pastéis com UNID. 1.000 RS 1,50 | RS 1.500,00

recheio de queijo (tipo mucarela) e 500 pastéis com recheio de carne

Valorporext{ i UM MILE QUINHENTOS REAIS, (1 [ (ke s e i 5.4500,00,

O pagamento serd efetuado, através de transferéncia em conta corrente, em até 30 (trinta) dias apés entrega dos
Cond. Pagamento: |produtos/servigos e emissdo vélida do documento fiscal correspondente (nota fiscal, recibo ou equivalente), devidamente
preenchido e atestado pelo Gestor indicado pela OVG.

0O referido servico deverd ser realizado no Palacio das Esmeraldas, localizado na Praga Civica em Goidnia - GO, no dia 20 de junho
de 2024, a partir das 19h, até as 02h do dia 21 de junho de 2024, observando-se as condigdes do Termo para as entregas dos
mesmos.

Prazo e Local de
Entrega:

Atengdo: E obrigatdrio a apresentagio desta na entrega de qualquer material / servigo na OVG.

O evento terd inicio s 19h do dia 20 de Junho 2024, com previsao de témmino 25 02h do dia 21 de J
|acontecer de modo : ' ) Dy
A fabricagiio dos pastéis devera acontecer de modo ininterrupto e integral, durante todo o periodo do evento.

0 servico serd executado em espaco designado, com aproximadamente 6,25 m?, no Paldcio das Esmeraldas, em Goidnia-Go.

o dos pastéis devera

A contratada deverd fornecer os ingredientes, utensilios, insumos, equipamentos, equipe de pessoal e demais recursos necessdrios para a perfeita
execucdo dos servigos.

A composicio da equipe de trabalho devera ser adequada para garantir a alta qualidade do servigo, destacando-se pelo bom atendimento, recepgéo e
total atengdo ao publico.
A contratada deverd produzir e distribuir ao longo do evento 3.000 unidades de pastéis de queijo tipo mugarela, de primeira qualidade, e 3.000 unidades|
de pastéis de carne molida, também de primeira qualidade e tempero sem pimenta.

A Empresa contratada devera dispor de um celular para comunicagdo, portado pelo representante, cujo o nimero deverd ser comunicado ao Gestor do
Contrato, ou a pessoa designada pela OVG.

O gestor do Contrato poderd solicitar reunido prévia, antes da realizacdo do evento, com a equipe da Contratada, para dar orientacdes e realizar

verificagbes que se fizerem necessdrias.




O referido servico devera ser realizado no Paldcio das Esmeraldas, localizado na Praga Civica em Goiénia - GO, no dia 20 deaj'unho de 2024, a partir das
19h, até as 02h do dia 21 de junho de 2024, observando-se as condi¢Bes deste Termo para as entregas dos mesmos.

Datas e horérios poderdo sofrer alteracdes, de acordo com as deliberagdes da OVG, e serdo comunicados a Contratada com antecedéncia minima de 36
(trinta e seis) horas.

Os pastéis dever3o ser fritos na hora e distribuidos ao pUblico, a partir das 19:00 horas, de forma égil e eficiente.

O produto dever4 ser entregue ao consumidor acondicionado em guardanapo de papel folha dupla, sem perfume, sendo de responsabilidade da
contratada. )

Os ingredientes, utensilios, insumos, equipamentos e estrutura para producéo do objeto serdo de responsabilidade da Contratada, devendo obedecer as
normas técnicas e sanitarias atinentes.

A empresa contratada deve garantir a qualidade dos ingredientes utilizados na produgéo dos pastéis.

A instalagdo dos equipamentos e estruturas necessarias para a execugdo do servigo deverd ocorrer a partir das 08h do dia 20/06/2024 e deve ser
concluida até as 14:00 do mesmo dia.

A desmontagem dos equipamentos e recolhimento dos insumos deveréo ser realizados apés o encerramento do evento.

A empresa contratada deveré utilizar fritadeira & gds e serd responsavel por todos os equipamentos e acessorios necessdrios para o perfeito
funcionamento, prezando pelas normas de seguranga.

Os produtos (pastéis) deveréio ser produzidos/entregues de acordo com a demanda da Contratante, dentro do periodo do evento, de modo ininterrupto e
integral.

Os pastéis produzidos deverdo ser entregues em perfeitas condigdes, dentro das normas de higiene, néo podendo estar queimados, mal fritos ou com sua
aparéncia ou sabor afetados, sob pena de ndo recebimento dos mesmos.

Os alimentos devem apresentar caracteristicas adequadas de qualidade, em relaggo aos aspectos sensoriais (apresentagdo, cor, sabor, textura, frescor,
temperatura, etc.), além de sanitariamente seguros (sem nenhum tipo de contaminagéo), atendendo as determinagdes da legislagdo vigente da ANVISA.
O recheio deve ter quantidade proporcional ao tamanho do pastel.

Antes de serem servidos, os alimentos devem ser armazenados adequadamente, conforme o tipo de produto seguindo as determinagdes da legislagdo
vigente da ANVISA.

Em qualquer condi¢do de armazenamento (temperatura ambiente ou sob frio), os alimentos devem estar identificados e protegidos (cobertos), de forma
a reduzir riscos de contaminacdo de qualquer tipo.

Além de protegidos para evitar contaminagfo por agentes fisicos, quimicos e microbioldgicos, assim como da agdo de insetos e roedores, os alimentos
devem ser organizados sobre utensilios e/ou equipamentos adequados, e mantidos a uma temperatura estével e uniforme;

A contratada deverd estar ciente de que o ato do recebimento ndo implicaré na aceitagio do objeto que vier a ser recusado por apresentar defeitos,
imperfeicbes, alteracBes, irregularidades e reiterados vicios durante o prazo de validade/garantia e/ou apresente quaisquer caracteristicas discrepantes as
descritas neste Termo de Referéncia.

0 espaco disponibilizado para a empresa contratada instalar a estrutura no local do evento, terd a medida de 2,5 x 2,5 m (6,25 m?).

Verificando-se problema(s) no(s) produto(s) ou no processo de producdo, a empresa sera notificada para sanar/substituir, parcialmente ou na sua
totalidade, a qualquer tempo, de forma imediata, as suas expensas.

A Contratante rejeitard, no todo ou em parte, o servigo executado em desacordo com o contratado.

Os profissionais devem obedecer as normas disciplinares e de seguranca desta Organizagdo e zelar pelo respeito e pela cortesia no relacionamento entre
colegas, usudrios do servigo e servidores.

O transporte dos profissionais e dos produtos/equipamentos, até o local da prestacdo do servigo, bem como carga, descarga, instalacdo e desinstalagdo
dos equipamentos/materiais, serd de responsabilidade da Contratada, sem qualquer custo solicitado posteriormente.

Os alimentos que serdo transportados deverdo estar devidamente identificados e protegidos contra contaminantes e atenderem rigorosamente a
legislacdo vigentes e determinacdes da ANVISA.

A Contratada devera comunicar formal e previamente ao Gestor do Contrato, toda e qualquer anormalidade ou impropriedade que possa impactar a
execucdo regular e rotineira do evento programado e autorizado, prestando os esclarecimentos necessarios para deliberacdo do érgdo contratante.

A Contratada deve cumprir todas as obrigacdes constantes deste Termo, assumindo os riscos e as despesas decorrentes da execucdo do objeto.

E vedada a sublocagio e/ou terceirizagdo dos servigos para evitar a contratagdo de empresa que nfo possua capacidade técnica e profissional para
execucgdo dos servigos, colocando em risco o publico presente no Evento e a qualidade dos servigos contratados.

Todos os colaboradores da empresa Contratada deverdo usar uniformes de identificagdo da empresa, para padronizagdo e melhor apresentacdo.

Os colaboradores que estiverem designados & manipulagdo de alimentos devem cuidar de sua higiene pessoal e fazer uso de mascaras, toucas e luvas, sob
pena de notificagdo por parte da OVG.

Cabera a Contratada fornecer a sua equipe os EPI's adequados ao risco, em cumprimento a legislagdo aplicavel, assim como alimentacdo, uniformes,
aventais, toucas e luvas em perfeito estado de conservagdo e funcionalidade.

O objeto da contratagdo sera acompanhado por funcionario responsavel, designado pela OVG.

A recusa injustificada da Contratada em entregar o servigo no prazo e/ou quantitativo estipulado caracteriza descumprimento total da obrigagdo
assumida, sujeitando-o as penalidades previstas neste Termo.

Fica a Contratada responsével por retirar da drea onde ser4 executado o servigo, todo residuo/lixo gerado na execugdo de sua atividade, sob pena de
|multa.

O representante da Contratada devera estar munido de celular para comunicagdo durante toda a realizagdo do evento.

|0 telefone de contato deverd ser comunicado ao Gestor do Contrato, ou a pessoa designada pela OVG, com no minimo 24 horas de antecedéncia do inicio
i




&

Todos os encargos decorrentes da execucdo do ajuste, tais como: obrigagdes civis, trabalhistas, fiscais, previdencidrias assim como despesas com
transporte distribuicdo e quaisquer outras que incidam sobre a contratagéo, serdo de exclusiva responsabilidade da contratada.

Prestar todos os esclarecimentos que Ihe forem solicitados pela OVG no que referir-se ao objeto, atendendo prontamente a quaisquer reclamagdes.
Providenciar a imediata correcdo das deficiéncias, falhas ou irregularidades constatadas, sem 6nus para a OVG, caso verifigue que os mesmos nio
atendem as especificagtes deste Termo.

Comunicar, por escrito e imediatamente, ao fiscal responsavel, qualquer motivo que impossibilite a entrega do objeto, nas condicdes pactuadas.

Refazer, sem custo para a OVG, todo e qualquer procedimento, se verificada incorregdo e constatado que o erro é da responsabilidade da contratada.
Garantir que os pastéis sejam servidos dentro do hordrio apresentado do evento, programando a produgdo e organizagdo para que n3o haja atrasos e/ou
faltas nos itens que serdo servidos, de acordo com a quantidade estipulada.

Prestar os servios dentro dos pardmetros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os insumos, equipamentos e utensilios em quantidade e qualidade
adequadas, com a observancia as recomendagdes aceitas pela boa técnica, normas e legislagdo.

Devera cumprir rigorosamente as normas de Vigildncia Sanitaria estabelecidos pela ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria, principalmente nos
quesitos higiene, acondicionamento e transporte

Prover toda a mao de obra necessaria para garantir a plena execugdo dos servigos.

Levar os utensilios e materiais necessarios para fornecimento dos pastéis para o consumo do publico.

A Contratada devera sempre fiscalizar o uso de EPIl e EPC necessarios a execug¢do dos servi¢os.

Assim como a fiscalizagdo do uso de uniformes, aventais, toucas e luvas.

Seguir todas as normas de higiene e seguranca alimentar exigidas pelas autoridades competentes.

Responsabilizar-se pelos servigos prestados, devendo os mesmos serem prestados com esmero, perfeigdo e nos termos da legislacdo vigente.

Zelar pelos materiais utilizados na execugdo dos servicos, bem como os materiais e insumos jd montados para a realizacdo do evento, reparando-os ou
substituindo-os, por sua conta quando danificados ou extraviados, durante o horario de servico de seus empregados.

Manter o espago limpo, organizado, prezando pela boa apresentacdo e visualizacdo, livre de qualquer residuo; acondicionar todos os residucs gerados em
sacos de lixo apropriados, de preferéncia sacos de cor azul para os residuos reciclaveis e sacos de cor preta para os organicos/rejeitos.

Fica a Contratada responsavel por retirar todo residuo/lixo gerado na execucdo de sua atividade, sob pena de multa.

DA GARANTIA : A contratada devera fornecer garantia legal do objeto.

DAS PENALIDADES : O fornecedor que descumprir com suas obrigagfes, injustificadamente, ficard sujeito as penalidades seguintes, as quais serdo
graduadas de acordo com a sua gravidade: impedimento e suspensdo do direito de participar da selecdo de fornecedores; multa; rescisdo; outras
previstas em legislagdo pertinente;

Nenhuma sangdo serd aplicada sem o devido contraditdrio, que prevé defesa prévia do interessado e recurso nos prazos definidos no Regulamento;

Apds as aplicagbes de penalidades cabiveis, serdo adotadas as medidas necessarias para o registro do impedimento ou representagio ao Ministério
Plblico, conforme o caso.

Cabe ao Gestor do Contrato o recebimento do objeto, conforme Regulamento para Aquisicdes da OVG. Obs.: Gestor reponsavel : Nathélia Chaves
Teixeira (GCEV) - Fone: ( 62) 3201-9435 / e-mail: nathalia.teixeira@ovg.org.br

NZo serd admitido neste processo a participacio de fornecedor/prestador de servigos em processo de faléncia, sob concurso de credores, em
dissolugdo ou em liquidagdo e que se relacionem com dirigentes que detenham poder decisério na OVG, bem como com os elencados no Art, 08-C da
Lei 15.503/2005, estando a proponente de acordo com os termos do presente Termo de Refer&ncia, no encaminhamento da proposta comercial.

caso contrdrio serdo retidos e recolhidos.

\
Impostos Municipais - apresentar documentos de isengéio ou imunidade e/ou por estimativa para néo retengéo dos tributos.
\

Diretora Geral
dryanna Leonor Melo de Oliveira Caiado

Recibo/CONTRATADO




