Quadro de areas

Nome

Area

Lavatorio de caixas

5,84 m?

Abrigo de gas

4,93 m?

Abrigo de residuos

4,93 m?

Circulacao 01

65,52 m?

Vestiario Masculino

17,79 m?

Vestiario Feminino

17,79 m?

Hall

07,45 m?

08,07 m?

Deposito
Sala treinamento

38,43 m?

Recebimento Hortifruti

8,70 m?

17,08 m?

Estoque
Estoque de descartaveis

18,16 m?

Camara Hortifruti

11,90 m?

Camara Fria

14,03 m?

Camara Congelada

14,03m?

14,03 m?

Preparo de carnes
Preparo de Hortifruti

14,16 m?

Preparo de Saladas e sobremesa

8,97 m?

Paramentacao

4,90 m?
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Sala higienizacao

10,58 m?

DML Interno

3,00 m?

Sala nutricionista

7,32 m?

14,68 m?

Circulacao 2
Coccao

84,81 m?

Sala Higienizacao 2

23,56 m?

Armazenamento Utensilios

11,78 m?

Devolucao Utensilios

11,60 m?

Wec. Masculino (Usuarios)

12,70 m?

Wc. Feminino (Usuarios)

12,78 m?

DML Externo

6.7/78 m?

PCD Masculino (Usuarios)

3.70 m?

PCD Feminino (Usuarios)

3,70 m?

Sala OVG

10,78 m?

Caixa

9,00 m?

Circulacao 3

69,01 m?

Service Self 14.98m?2
Recepcao 32,50 m?
Mezanino 37.68 m?
Refeitorio 233,26 m?

APROVAGOES:

ORGANIZACAO DAS
VOLUNTARIAS DE GOIAS

PROJETO DE REFORMA

Restaurante do Bem Santa Helena
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GERENCIA DE ENGENHARIA E INFRAESTRUTURA

GERENCIA:
GERENTE: ELISEU GARCIA SILVA
ENGENHEIRO
AUTORES DO PROJETO: VINICIUS CERQUEIRA BUENO BASTOS
ARQUITETO E URBANISTA - CAU A144647-9
COMTESDO: fREAS: e
PLANTA BAIXA VER QUADRO
CORTES
FACHADA
QUADRO DE AREAS
ESCALA: DATA: DESENHO: REVISAQ: 00
INDIGADA MARGO/2025 VINICIUS CERQUEIRA BUENO BASTOS




