
e-mail:

Nome Fantasia:

Razão Social:

CNPJ.:

e-mail:

Celular: Outros:

CEP.:

Banco: Agência: Conta: OP.

ITEM UNIDADE VALOR TOTAL

1 kg -R$                          

2 kg -R$                          

3 kg -R$                          

4 kg -R$                          

5 kg -R$                          

6 kg -R$                          

-R$                 

REQUEIJÃO CREMOSO CULINÁRIO – BISNAGA 400 G – 

leite pasteurizado, água, creme de leite, cultura microbiana 

apropriada, sal fundente (polifosfato de sódio) e 

conservantes permitidos por lei. Produto obtido por fusão 

de massa coalhada dessorada e lavada, elaborada por 

coagulação ácida e/ou enzimática do leite, com adição de 

creme de leite

60 -R$                 

         Organização das Voluntárias de Goiás - OVG - CNPJ.: 02.106.664/0001-65

SOLICITAÇÃO DE ORÇAMENTO

ÁREA FORNECEDOR

Por favor, encaminhar com as seguintes informações:

 62 98443-0338

22/01/2026 - podendo ser prorrogado (acompanhar pela plataforma HUMA e SITE)Esta solicitação é válida até o dia:

202500058007368juliano.borges@ovg.org.br PROCESSO Nº

	62 3201-9464 WhatsApp:Contato: Juliano Bueno

OBJETO : Contratação de empresa para o fornecimento de frios diversos, com entrega parcelada, sob demanda, pelo

período de 12 (doze) meses, para atendimento às Unidades, Programas e Ações da OVG, conforme especificações

e condições contidas no Termo de Referência nº. 150/2025 - CPAB/GPCOM/GPSA

Importante: Os dados BANCÁRIOS são necessários tanto no ORÇAMENTO quanto na NOTA FISCAL, pois a partir de agora só 

realizaremos pagamento por meio de depósito bancário.

QUANT.

MORTADELA – constituída de carnes bovina e suína, 

misturadas e trituradas, composta de condimentos e 

outras substâncias alimentares, apresentando no máximo 

10% de cubos de toucinho e até 25% de umidade, de 

primeira qualidade, isento de sujidades e outras 

substâncias estranhas a sua composição, acondicionado 

em saco plástico, atóxico. 

6150

Contato:

Telefone:

QUEIJO FRESCO - tipo minas, com pouco sal, de 1ª 

qualidade, indicando prazo de validade, embalado em saco 

plástico transparente, não violado, em peça de 01 kg. 

obtido à partir de leite, é produzido pela coagulação do 

leite isto é realizado, em uma primeira etapa, pela 

acidificação com uma cultura bacteriana e em seguida, 

empregando uma enzima, a quimosina (coalho ou 

substitutos) para transformar o leite em coalhada e soro. A 

coalhada sólida é então separada do soro líquido e 

prensada em forma de queijo.  

933

Endereço:

Inscrição Estadual:

Inscrição Municipal:

-R$                 

MUÇARELA FATIADA - produto de primeira qualidade, 

resfriado, proveniente de leite de bovino, coalho, sal e 

aditivos permitidos pela legislação vigente – SEM ADIÇÃO 

DE GLÚTEN. Embalada em saco transparente a vácuo, 

identificada com lote, data de manipulação, data de 

validade, apresentação de 01 kg.

1044 -R$                 

QUEIJO CURADO E RALADO - É um queijo mais seco e 

mais firme, massa mais ou menos firme, casca amarelada 

e de sabor levemente ácido.  Tipo minas, com pouco sal, 

congelado, embalagem intacta, sem sinais de violação, 

com data de validade, embalado em saco plástico 

transparente, em pacote com 01 kg. 

998 -R$                 

926 -R$                 

DESCRIÇÃO OBJETO OU SERVIÇO

APRESUNTADO - obtido de suínos sadio, fatiado, em 

pacote com 01 kg, embalado a vácuo, em saco plástico 

transparente, limpo e não violado, com n° do lote, data de 

fabricação e validade, sem sujidade, parasitas, larvas ou 

fungos. Cozido, em pecas de 3,5 a 4 kg, obtido de partes 

do suíno sadio. Deverão estar de acordo com a nta-8 

(decreto 12486, de 20/10/78).

VALOR UNIT.
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7 kg -R$                          

8 UNIDADE -R$                          

-R$                          

SALSICHA PARA HOT DOG - produto cárneo 

industrializado obtido da emulsão de carne de um ou mais 

espécies de animais de açougue, adicionado de 

ingredientes, embutido em envoltório natural, ou artificial 

ou pro processo de extrusão, e submetido a um processo 

térmico adequado. De boa qualidade e procedência, data 

de fabricação e validade, embalada em saco plástico 

transparente, em pacote com 01 kg.

885 -R$                 

IOGURTE NATURAL INTEGRAL  - 2 INGREDIENTES, potes 

Iogurte natural integral. Produto processado ISENTO DE 

AÇÚCAR ADICIONADO e contendo os seguintes 

ingredientes: leite e fermentos lácteos. Embalagem 

plástica contendo aproximadamente 170 gramas. Rótulo 

contendo identificação do produto, tabela nutricional, 

peso, fabricante data de fabricação e validade, n.º lote. 

Produto registrado no MAPA. Prazo de validade mínimo de 

30 (trinta) dias, a partir da data da entrega.

Nota: O produto deverá ser elaborado exclusivamente com 

leite e fermento lácteo, sendo permitida a utilização de 

produtos lácteos, tais como: leite em pó, leite 

reconstituído, proteínas lácteas mas que  não pode conter 

ingredientes que não sejam leite, derivados lácteos ou 

fermento lácteo, ficando vedada a adição de corantes, 

conservantes, aromatizantes, espessantes, açúcares 

adicionados ou qualquer outro tipo de aditivo não 

pertencente ao grupo de produtos lácteos.

132 -R$                 

Condição de Pagamento:

Prazo de pagamento:

Observações do Fornecedor:

Validade da Proposta:

 Depósito Bancário

Será contratada a empresa que oferecer o MENOR VALOR GLOBAL.

VALOR TOTAL DA PROPOSTA  ----------------------------------------------------------------------------->

 Boleto bancário

OBSERVAÇÕES DOS ITENS

FAVOR LER AS INFORMAÇÕES CONTIDAS NO TERMO DE REFERÊNCIA 

NOTA-SE: Os Valores Unitários deverão ser cotados com SOMENTE 02(duas) casas decimais após a vírgula.

Os produtos acima citados, poderão sofrer uma variação na quantidade na entrega da mercadoria, em razão das quantidades definidas por 

pacote.

 O objeto desta contratação deverá obedecer às Legislações e Normas Brasileiras e possuir Selos de inspeção pertinentes de cada produto.

Não será admitido neste processo a participação de fornecedor/prestador de serviços que se relacionem com dirigentes que 

detenham poder decisório na OVG, bem como com os elencados no Art. 08-C da Lei 15.503/2005, estando a proponente de acordo 

com os termos do presente Termo de Referência, no encaminhamento da proposta comercial.

Nota Fiscal: Serviço:

Prazo de Entrega:

Material:

O pagamento será efetuado em até 30 (trinta) dias após entrega dos produtos/serviços e emissão válida do

documento fiscal correspondente (nota fiscal, recibo ou equivalente), devidamente preenchido e atestado pelo

Gestor indicado pela OVG.

ENTREGA/EXECUÇÃO

Os produtos deverão ser entregues de forma parcelada, sob demanda, observando-se as condições do Termo de Referência, conforme 

solicitação das Unidades e endereços descritos no subitem 7.1 do Termo. 9.2. Após a solicitação, a Contratada deverá entregar os produtos 

no prazo de 2 (dois) dias. Excepcionalmente, o prazo de entrega poderá ser alterado mediante solicitação e justificativa da Contratada via e-

mail, com 24 (vinte e quatro) horas de antecedência, sujeito à aprovação da Contratante. 

FORMA DE PAGAMENTO


