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TERMO DE REFERENCIA N2020/2026 - CPAB/GPCOM/GCEV

A ORGANIZACAO DAS VOLUNTARIAS DE GOIAS-OVG, pessoa juridica de
direito privado, qualificada como Organizacao Social (OS), sediada na Rua T-14, n®
249, Setor Bueno, CEP 74.230-130, nesta Capital, devidamente inscrita no CNPJ/MF
sob o n® 02.106.664/0001-65, vem através do presente Termo de Referéncia
apresentar as especificacdes para a contratacao de empresa para o fornecimento do
objeto descrito abaixo, de acordo com a legislacao especifica vigente.

A contratacdo serd regida pelo Regulamento PARA AQUISICAO DE
BENS, MATERIAIS, SERVICOS, LOCACOES, importacdes E ALIENACOES - NORMA E
PROCEDIMENTO - NP N¢. 07 de 08 de dezembro de 2025 disponivel no site da OVG
http://www.ovg.org.br e demais condi¢cdes estabelecidas neste Termo.

1. DO OBJETO

1.1. Trata-se de contratacao de empresa para o fornecimento de paes, do
tipo francés, de forma continua durante o evento, com operacao de preparo
do pao congelado e forneamento in loco, para atender ao Centro de Apoio ao
Romeiro de Trindade -CAR, conforme especificacbes detalhadas neste Termo de
Referéncia.

2. DA JUSTIFICATIVA

2.1. Dentre os projetos desenvolvidos pela Organizacao, contamos com a
estruturacao e gestao do Centro de Apoio ao Romeiro - CAR de Trindade, que tem o
objetivo de oferecer acolhimento, conforto, seguranca, alimentacdo, saude e
descanso aos romeiros do Divino Pai Eterno, em Trindade/GO. Nesta edicao o CAR
de Trindade ocorrera de 25 de junho a 05 de julho de 2026, com funcionamento



integral e ininterrupto, contribuindo com a festividade cultural durante a caminhada
da fe.

2.2. As atividades concentram-se na estrutura montada e instalada as
margens da Rodovia GO-060 (Rodovia dos Romeiros), na altura do km 10, no
municipio de Trindade/GO, sendo de responsabilidade da OVG desde o planejamento
até a sua completa execucao, de modo a oferecer os diversos atendimentos em um
Unico espaco, dentre eles fornecer alimentacao a todos os que por ali passam
durante o trajeto da romaria.

2.3. Assim, com o objetivo de otimizar a logistica, reduzir custos de
transporte e garantir maior eficiéncia no preparo e fornecimento dos lanches,
justifica-se a contratacdo de empresa especializada para a instalacao temporaria de
toda a estrutura necessaria a producao de pao francés no Centro de Apoio. Essa
solucao permitird o fornecimento continuo dos paes, com qualidade e temperatura
adequadas, 24 horas por dia, durante todo o periodo de funcionamento, conforme
horérios previamente alinhados entre Contratante e Contratado, assegurando a
continuidade ininterrupta das atividades ao longo dos 10 dias de operacao.

2.4. A adocao do pao francés congelado também se justifica pela
padronizacao industrial do produto, sendo necessario apenas o Sseu preparo e
forneamento no local. Isso garante a manutencao das caracteristicas originais, como
modelagem, tamanho, gramatura e formato, além de proporcionar um assamento
uniforme, contribuindo para a qualidade final do produto ofertado.

2.5. Ressalta-se que em edicdes anteriores pode ser comprovado a
dificuldade na fabricacao dos paes in loco, devido as condicdes de temperatura do
ambiente as margens da rodovia, despreparo da mao de obra contratada, resultando
em atrasos na entrega e desperdicio de insumos e matéria prima.

3. DA ESPECIFICACAO E DO QUANTITATIVO DO OBJETO

3.1. Contratacdao de empresa no fornecimento de paes, do tipo francés,
de forma continua durante o evento, com operacao de preparo do pao
congelado e forneamento in loco, para atender o Centro de Apoio ao Romeiro
de Trindade, conforme especificacdes a sequir:

ITEM ESPECIFICACAO UNID. QUANTIDADE

01 | Fornecimento de paes, do tipo
rancés aproximadamente 50g, de
orma continua durante o evento, KG

com operacao de preparo do pao
congelado e forneamento in loco.

15.000
(corresponde a
300.000 unidades de
paes de 50gramas)

3.2. O Centro de Apoio ao Romeiro de Trindade funcionara no periodo de 25
de junho a 05 de julho de 2026, na Rodovia GO-060 (Rodovia dos Romeiros), na
altura do km 10, no municipio de Trindade/GO, com expectativa de publico superior
a 300mil pessoas.

3.3. A contratacao compreende o fornecimento de paes durante todo o
periodo do evento no Centro de Apoio aos Romeiros de Trindade, de forma continua
e ininterrupta, devendo a contratada considerar no custo do produto, a instalacao de
uma unidade de producao temporaria no local do evento e disponibilizar estrutura
adequada e suficiente para a finalizacao do preparo e forneamento do pao no local
do evento, incluindo, mas nao se limitando, a mao de obra qualificada em
guantidade adequada, maquinario industrial (fornos, cameras de fermentacao,



freezers, etc.), equipamentos, utensilios e mobilidrio necesséario a finalizacao do
preparo, assamento e entrega dos paes.

3.4. Serao realizados testes de funcionamento nos dias 17 e 18 de junho de
2026, com fornecimento minimo de 50 unidades, em horério previamente estipulado
pela Contratante, podendo ocorrer outros testes, de acordo com a avaliacao de
qualidade/produto efetuado pela Coordenacao de Cozinha do evento.

3.5. O quantitativo de paes disponibilizados nas datas de testes nao deverao
ser descontados em valores dos produtos a serem fornecidos.

3.6. Toda a estrutura para o fornecimento, a finalizacao do preparo e o
forneamento dos paes a serem distribuidos no Centro de Apoio ao Romeiro devera
ser entregue a Contratante em condicbes de funcionamento com 24h de
antecedéncia ao teste de funcionamento, nao ensejando cobrancas adicionais ao
objeto contratado, os custos relativos ao tempo ocioso e prazo necessario, bem
como a estrutura para procedimentos de montagem/desmontagem dos
equipamentos deverao ser de responsabilidade da Contratada, nao gerando nenhum
onus adicional.

3.7. A contratada deverd disponibilizar fornos combinados ou 50% da
guantidade total de fornos no modelo a gas, de forma a assegurar que, em caso de
oscilacbes ou falta de fornecimento de energia elétrica, o forneamento e
consequentemente o fornecimento de paes assados nao sofram interrupcao,
mantendo a operacao continua e sem comprometer a qualidade e o volume exigido
de paes.

3.8. Para a operacao nao serd permitido a utilizacdao de fornos na quantidade
inferior a 4 unidades e nao superior a 10 unidades, mediante avaliacao e aprovacao
do Gestor do Contrato e representante do setor de engenharia.

3.9. Fica a Contratada responsavel pelo fornecimento do Gas Liquefeito de
Petréleo - GLP necessério para operacao de preparo do pao congelado e
forneamento in loco de forma ininterrupta.

3.10. E vedado o fornecimento de produtos fora do local do evento, assim
como a finalizacao do preparo, sem autorizacao prévia e justificada pela
Contratante.

3.11. A contratada deverd fornecer pdes congelados, do tipo francés, com
gramatura aproximada de 50 gramas j& assado, devendo utilizar do produto
industrializado congelado, sendo a finalizacao da preparacao e forneamento
realizados nas dependéncias do Centro de Apoio ao Romeiro, garantindo a entrega
dos paes assados e prontos para o consumo.

3.12. Os paes congelados devem ser de 12 qualidade, sendo modelados e
uniformes com peso aproximado de 50 gramas j& assado, podendo ocorrer variacao
de até 10% para mais ou menos.

3.13. A contratada poderd adquirir os pdes congelados, transporta-los de
forma adequada e manté-los armazenados em estado congelado no local do evento
até o inicio do preparo.

3.14. A contratada deverd manter a quantidade de paes armazenados
superior ao fornecimento da média diaria estimada, de forma a assegurar o
abastecimento continuo e ininterrupto, mesmo diante de variacdes na demanda
durante o evento.

3.15. Os paes congelados deverao ser transportados em veiculo fechado com
refrigeracao no compartimento de transporte, em bom estado de conservacao,
limpo, organizado e exclusivo para este fim.



3.16. O armazenamento dos paes congelados é de responsabilidade da
Contratada e devera ser efetuado a uma temperatura apropriada para o produto e
com um minimo de flutuacdes, obedecendo o que estabelece a Resolucao n? 35 de
1977 do Ministério da Saude e a RDC n? 216, de 15 de setembro de 2004, da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA, que dispde sobre o regulamento
de Boas Praticas para Servicos de Alimentacao, alterada pela RDC n? 52, 29 de
setembro de 2014.

3.17. O processo de fermentacao e assamento dos paes deverd ser realizado
exclusivamente pela Contratada no local do evento, de forma a garantir que os paes
sejam fornecidos sempre frescos e em perfeitas condicdes de consumo.

3.18. Fica a contratada responsavel pela disponibilizacao, montagem, limpeza,
manutencdao e desmontagem dos equipamentos e maquinarios necessarios para
utilizacdo durante o periodo do evento no Centro de Apoio ao Romeiro, bem como
arcar com os custos de deslocamentos de profissionais e materiais que devem ser
compativeis com a demanda do quantitativo de paes solicitados para o periodo do
evento.

3.19. A contratada deverd garantir a montagem, a manutencao preventiva e
corretiva de todos os equipamentos e maquinarios durante todo o periodo do
evento, bem como realizar teste de funcionamento, tendo em vista as
especificacoes e necessidades dispostas no cronograma de abertura.

3.20. Todos os insumos, maquinarios, equipamentos, transporte e mao de
obra para a instalacao, montagem, manutencao e desmontagem serao de
responsabilidade da Contratada, incluindo camaras  climéticas para

crescimento/fermentacao dos pdes (em quantidade suficiente para atender a
demanda), fornos, assadeiras, mesas de apoio, camaras frias, freezers e demais
itens necessarios para o perfeito fornecimento do objeto.

3.21. A Contratante disponibilizard ambiente apropriado para a montagem da
estrutura de panificacao no Centro de Apoio ao Romeiro de Trindade, com
aproximadamente 80m?, que contard com tenda, piso, divisérias, instalacdes
hidraulicas, elétricas, central de gas, além de espaco para descanso e banheiros
sanitarios.

3.22. A contratada se responsabiliza pela qualidade do produto ofertado, o
preparo, o assamento e a entrega dos pades até o local indicado pela Contratante,
obedecendo as normas e legislacdes vigentes.

3.23. Os paes congelados deverao estar embalados de maneira a garantir a
conservacdao até o momento de preparo para assar. A embalagem deverd ser
adequada, limpa e devidamente identificada, com informacdes sobre a data e lote
de fabricacao, validade e condi¢cdes de armazenamento.

3.24. O produto final deve apresentar crosta crocante, miolo eldstico e cor
uniforme apds o assamento. A execucdo deve seguir rigorosamente as normas da
ANVISA, do Ministério da Saude e o cronograma de demanda diaria da Contratante.

3.25. 0] fornecimento sera acompanhado pelo Gestor do
Contrato/Coordenacao do Evento, ou por colaborador designado, indicado pela
Contratante.

3.26. Compete a supervisao designada da Contratada o dever de fiscalizar e
comunicar ao Gestor do Contrato todas as inconsisténcias do procedimento, para
que nao ocorram falhas ou interrupcao do fornecimento contratado.

3.27. O periodo previamente estabelecido fica sujeito a alteracao, devendo ser
comunicado a Contratada previamente, para que seja pactuado o inicio e término do



fornecimento, conforme programacao do Governo do Estado de Goias, por
intermédio desta Organizacao.

3.28. A Empresa contratada devera dispor de um celular para comunicacao,
portado pelo representante, cujo o niumero devera ser comunicado ao Gestor do
Contrato, ou ao colaborador designado pela OVG.

3.29. O gestor do Contrato poderd solicitar reunido prévia, antes da realizacao
do evento, com a equipe da Contratada, para dar orientacdes e realizar verificacoes
gue se fizerem necessarias.

4. DAS CONDICOES PARA PARTICIPACAO NO PROCESSO DE
HABILITACAO
4.1. Poderao participar do presente processo de contratacao quaisquer

empresas interessadas, cujo ramo de atividade guarde pertinéncia e compatibilidade
com o objeto pretendido e devera apresentar:

4.1.1. Inscricao do Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ;

4.1.2. Prova de regularidade para com a fazenda federal, mediante certidao
conjunta de débitos relativos a tributos federais e da divida ativa da unido, que
abranja inclusive a regularidade relativa as contribuicoes previdencidrias e sociais.

4.1.3. Prova de regularidade para com a fazenda estadual de Goids, mediante
certidao negativa de débitos relativos aos tributos estaduais.

4.1.4. Prova de regularidade relativa ao fundo de garantia por tempo de
servico - FGTS, através da apresentacdo do certificado de regularidade do FGTS -
CRF.

4.1.5. Prova de regularidade com a Justica do Trabalho - CNDT.

4.1.6. Prova de regularidade para com a fazenda municipal do tomador ou da
sede do fornecedor, mediante certiddo negativa de débitos relativos aos tributos
municipais, no caso de obras e servicos.

4.2. Admitir-se-4 como valida a certidao positiva com efeito de negativa.

4.3. Os participantes deverao fornecer todas as informag¢des, mesmo que nao
solicitadas no Termo de Referéncia, relativas ao produto ou servico oferecido, como,
por exemplo, manuais técnicos, rede credenciada de manutencdao ou garantia,
manual de instalagao, caracteristicas especiais de funcionamento ou prestacao do
servico, etc.

4.4, As empresas interessadas em participar da presente contratacao
deverao fornecer o objeto a que se refere este Termo de Referéncia de acordo
estritamente com as especificacdes aqui descritas, sendo de sua inteira
responsabilidade a substituicao do mesmo quando constatado no seu recebimento
nao estar em conformidade com as referidas especificacdes.

4.5. Nao serd admitido neste processo a participacao de
fornecedor/prestador de servicos em processo de faléncia, sob concurso de
credores, em dissolucao ou em liquidacao.

4.6. Ndo sera admitido neste processo a participacdao de
fornecedor/prestador de servicos que se relacionem com dirigentes que
detenham poder decisdério na OVG, bem como com os elencados no Art. 08-
C da Lei 15.503/2005, estando a proponente de acordo com os termos do
presente Termo de Referéncia, no encaminhamento da proposta comercial.

4.7. DO ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA



4.7.1. Atestado ou Declaracao de Capacidade Técnica, emitido(s) por pessoa
juridica de direito publico ou privado, que comprove ja haver a proponente
participante entregue de maneira satisfatéria, ao menos, 10 % do quantitativo dos
itens do objeto solicitado neste Termo de Referéncia.

4.7.2. Nao serdao aceitos somatérios do quantitativo de Atestados ou Certiddes.
4.8. DA VISITA TECNICA OPCIONAL
4.8.1. As empresas interessadas poderao realizar vistoria no local do evento,

de forma a obterem pleno conhecimento das condicdes e eventuais dificuldades e
recursos existentes para a sua execucao, bem como de quaisquer outras
informacdes necessarias a formulacao da sua proposta de precos.

4.8.2. A vistoria deverd ser agendada e realizada em dias Uteis, das 08h30 as
11h30 e das 14h30 as 17h30, de por meio do telefone (62) 3201-9465/9435, junto a
Geréncia de Cerimonial e Eventos, devendo tal vistoria ser realizada em até 02
(dois) dias Uteis antes da data final da cotacao.

4.8.3. A realizacao da vistoria nao se consubstancia em condicao para a
participacao da selecao, ficando, contudo, as fornecedoras cientes de que, apds
apresentacao das propostas e dos demais documentos, nao serao admitidas, em
hipétese alguma, alegacdes posteriores no sentido da inviabilidade de cumprir com
as obrigacdes, face ao desconhecimento do fornecimento de paes e operacao de
preparo do pao congelado e forneamento in loco e de dificuldades técnicas nao
previstas.

4.8.4. A empresa interessada devera verificar os dados fornecidos e executar
os levantamentos julgados necessdarios por ocasiao de participacao na visita técnica.
Qualquer duvida posterior a realizacao da visita técnica ou decorrente da
interpretacdao e conteddo deste Termo deverd ser apresentada por escrito e em
tempo hdbil, ou seja, dentro do prazo de validade da publicacdo a Geréncia de
Aquisicao de Bens, Produtos e Servicos - GAPS.

4.8.5. A empresa nao podera, em hipétese alguma, aumentar os precos ou as
condicOes de sua proposta, sob alegacdo de insuficiéncia de dados e informacdes
sobre as condicdes locais existentes, ou ainda, de qualquer falha de obtencao de
dados.

5. DAS PROPOSTAS COMERCIAIS

5.1. As propostas serao analisadas quanto ao cumprimento dos seguintes
requisitos e deverao conter:

5.1.1. Razao social da proponente, CNPJ, endereco completo, inclusive
eletrénico (e-mail);

5.1.2. Apresentar a descricao detalhada dos produtos/servicos, com o
correspondente valor unitario e total;

5.1.3. As propostas terao validade minima de 60 (sessenta) dias corridos,
contados da data da entrega na Geréncia de Aquisicao de Bens, Produtos e Servicos.
5.1.4. Indicar a marca/fabricante do objeto ofertado.

5.1.5. Os produtos/servicos deverao ser orcados com valores fixos para o

periodo de vigéncia da contratacao, apresentando precos correntes de mercado,
sem quaisquer acréscimos de custos financeiros e deduzidos os descontos
eventualmente concedidos.



5.1.6. A proposta devera ser apresentada em lingua portuguesa e moeda
nacional, com somente duas casas decimais apds a virgula.

5.2. Os precos apresentados nas propostas devem incluir todos os custos e
despesas, tais como: custos diretos e indiretos, tributos incidentes, taxa de
administracao, servicos, encargos sociais, trabalhistas, seguros, treinamento, lucro,
transporte, bem como a entrega e outros necessarios ao cumprimento integral do
objeto deste Termo de Referéncia.

5.3. A OVG podera em despacho fundamentado desclassificar propostas que
apresentarem valores inexequiveis.

5.4. Nos casos em gque houver mais de uma atividade econdmica para
execucao do objeto, a empresa classificada em primeiro lugar devera apresentar
planilha com valores individuais para cada modalidade, como fornecimento, locacao
e mao-de-obra.

6. DA VISITA TECNICA A EMPRESA PRIMEIRO CLASSIFICADA

6.1. Caso a Geréncia de Cerimonial e Eventos - GCEV entender necessario,
podera ser solicitado da empresa classificada em primeiro lugar, na fase de cotacao,
apds a negociagao, descricao completa com marca/modelo, poténcia dos
maquinarios/equipamentos e imagens fotograficas dos itens ofertados pela
empresa. A OVG, através da equipe técnica, podera realizar visita técnica a
sede/galpao da empresa, para avaliacao dos equipamentos e produtos ofertados
pela empresa visando a compatibilizacao do ofertado com o solicitado no termo de
referéncia e anexos.

6.2. Serao observados aspectos como: as condicdes adequadas dos
maquinarios, utensilios e equipamentos, qualidade dos materiais e percentual dos
equipamentos e materiais existentes em relacao ao solicitado, existentes na data da
visita.

6.3. Durante a visita ainda devera ser apresentado o pao congelado em
embalagem original e o produto assado para avaliacao de requisitos como sabor,
peso, formato, cor, elasticidade do miolo e crocancia da crosta.

6.4. Caso a empresa nao atenda ao exigido pela equipe técnica, constante no
Termo de Referéncia, a empresa sera desclassificada e serd convocada a empresa
préximo classificada.

7. DO TIPO DO JULGAMENTO

7.1. Sera contratada a empresa que oferecer o menor preco global.

8. DO PRAZO DE ENTREGA E FORMA DE RECEBIMENTO

8.1. O fornecimento devera ser executado dentro do Centro de Apoio ao

Romeiro de Trindade, instalado as margens da Rodovia GO-060 (Rodovia dos
Romeiros), na altura do km 10 do municipio de Trindade/GO.

8.2. Os testes de funcionamento deverao ser executados nos dias 17 e 18 de
junho de 2026, com a producao minima de 50 (cinquenta) paes, em horério
previamente estipulado pela Contratante, podendo ocorrer outros testes, de acordo
com a avaliacao de qualidade/produto efetuado pela Coordenacao de Cozinha do
evento.



8.3. O quantitativo de paes disponibilizados na data do teste nao devera ser
descontado em valores dos produtos a serem fornecidos.

8.4. O fornecimento dos paes deverd acontecer de modo ininterrupto e
integral, durante todo o periodo do evento e de acordo com a demanda repassada
pela Contratante, tendo como parametro de producao média didria de 1.500kg (hum
mil e quinhentos kilos), correspondente a 30.000 (trinta mil) paes, podendo ocorrer
variacdes, o que sera avaliado pela Coordenacdao de Cozinha da Contratante, e
repassado a Contratada.

8.4.1. Nos dias 24, 25 e 26 de junho, a producao dos paes sera dimensionada
de acordo com as diretrizes da Coordenacao de Cozinha do evento.

8.5. A unidade de producao temporaria devera estar finalizada e entregue ao
Gestor do Contrato, ou colaborador da OVG indicado pela Geréncia de Cerimonial e
Eventos, com 24h que anteceda o teste de funcionamento e producao, ou seja, dia
16 de junho de 2026.

8.6. A desmontagem da estrutura somente poderd ser iniciada a partir das
15h do ultimo dia do evento, ou seja, 05 de julho de 2026, devendo ser finalizada
em até 02 (dois) dias.

8.7. Os paes deverao ser entregues de acordo com a demanda da
Contratante, dentro do periodo do evento, observando-se as condicdes deste Termo.

8.8. Todos os produtos deverao ser de primeira qualidade, apresentarem-se
em perfeitas condicbes de preservacao e conservacao, e estar dentro do prazo de
validade, garantindo a nao deterioracao ou contaminacao até a sua utilizacao.

8.9. Os paes deverao ser entregues em perfeitas condicdes, dentro das
normas higiénico-sanitarias, nao podendo estar danificados, queimados, mal
assados ou com sua aparéncia ou sabor afetados, sob pena de ndo recebimento dos
mesmos.

8.10. Os alimentos devem apresentar caracteristicas adequadas de qualidade,
em relacao aos aspectos sensoriais (apresentacao, cor, sabor, textura, frescor,
temperatura, etc.), além de sanitariamente seguros (sem nenhum tipo de
contaminacao), atendendo as determinacdes da legislacao vigente da ANVISA e do
Ministério da Saude.

8.11. A Contratante poderd designar profissional Nutricionista desta
Organizacao das Voluntédrias de Goids para avaliar a qualidade dos paes e solicitar
adequacdes caso necessario.

8.12. Antes de serem servidos, 0s paes devem ser armazenados
adequadamente, conforme o tipo de produto seguindo as determinacdes da
legislacao vigente da ANVISA e do Ministério da Saude.

8.13. Em qualquer condicao de armazenamento (temperatura ambiente ou
sob frio), os produtos devem estar identificados e protegidos (cobertos), de forma a
reduzir riscos de contaminacao de qualquer tipo.

8.14. Além de protegidos para evitar contaminacdo por agentes fisicos,
guimicos e microbioldgicos, assim como da acao de insetos e roedores, os paes
devem ser organizados sobre utensilios e/ou equipamentos adequados, e mantidos
a uma temperatura estavel e uniforme.

8.15. A contratada devera estar ciente de que o ato do recebimento nao
implicara na aceitacdo do objeto que vier a ser recusado por apresentar defeitos,
imperfeicdes, alteracdes, irregularidades e reiterados vicios durante o prazo de
validade/garantia e/ou apresente quaisquer caracteristicas discrepantes as descritas
neste Termo de Referéncia.



8.16. Verificando-se problema(s) no(s) produto(s) ou no processo de producao,
a empresa sera notificada para sanar/substituir, parcialmente ou na sua totalidade,
a qualquer tempo, as suas expensas.

8.17. O transporte dos profissionais e dos produtos/equipamentos, até o local
da prestacao do fornecimento, bem como carga, descarga, instalacao, manutencao
e desinstalacdo dos equipamentos/materiais, sera de responsabilidade da
Contratada, sem qualquer custo adicional solicitado posteriormente.

8.18. Os alimentos que serao transportados deverao estar devidamente
identificados, protegidos contra contaminantes e atenderem rigorosamente as
legislacdes vigentes e determinacdes da ANVISA e do Ministério da Saude.

8.19. A recusa injustificada da Contratada em entregar o objeto no prazo e/ou
quantitativo estipulado caracteriza descumprimento total da obrigacao assumida,
sujeitando-o as penalidades previstas neste Termo.

8.20. A Organizacao rejeitard, no todo ou em parte, o fornecimento de paes
em desacordo com o contratado.

8.21. Os profissionais devem obedecer as normas disciplinares e de seguranca
da Organizacao e zelar pelo respeito e pela cortesia no relacionamento entre
colegas, usudérios do servico e servidores.

8.22. A Contratada deverd disponibilizar correio eletronico e telefone para
contato do responsavel pelo fornecimento, durante 24 horas e por todo o periodo
compreendido do objeto.

8.23. A Contratada deverad comunicar formal e previamente ao Gestor do
Contrato toda e qualquer anormalidade ou impropriedade que possa impactar a
execucao regular e rotineira do evento programado e autorizado, prestando os
esclarecimentos necessérios para deliberacdo do érgao contratante.

8.24. Todos os equipamentos utilizados deverao ser de alta qualidade, e
disponibilizados em tempo habil para testes e verificacbes da Contratante. Quanto
as estufas/prateleiras de crescimento dos paes, preferencialmente, estas deverao
ser elétricas, de modo a garantir o crescimento da massa (fermentacdo), e na
impossibilidade dos equipamentos elétricos, a Contratada deverd garantir a
qualidade na fermentacao dos paes

8.25. A Contratada deverd disponibilizar sempre um técnico para acompanhar
toda a montagem, instalacao e desmontagem dos mesmos, bem como ficar a
disposicdo para resolver qualquer problema especifico da area e substituir
equipamentos com defeito por outro similar ou superior imediatamente.

8.26. A Contratada providenciard a imediata troca de todo equipamento que
apresentar defeito durante a realizacao do evento, sem custos adicionais para a
Organizacao.

8.27. A Contratante informard a Contratada com antecedéncia, quaisquer
mudancas de data ou horéarios do fornecimento do objeto. Nestes casos, nao havera
qualquer tipo de ressarcimento.

8.28. A Contratada deve cumprir todas as obrigacdes constantes deste Termo,
assumindo os riscos e as despesas decorrentes da execucao do objeto.

8.29. E vedada a sublocacéo e/ou terceirizacdo do fornecimento para evitar a
contratacao de empresa que nao possua capacidade técnica e profissional para
execucao do fornecimento, colocando em risco o publico presente no Evento e a
qualidade dos produtos contratados.



8.30. Serd de inteira responsabilidade da Contratada a contratacao de
funcionarios devidamente treinados e habilitados, com boa aparéncia e de fino trato
para lidar com o publico.

8.31. A Contratada terd o prazo de 2 (duas) horas, contados da solicitacao
feita pelo gestor do contrato ou colaborador designado, para apresentar profissional
substituto, que devera possuir as qualificacdes técnicas exigidas.

8.32. A contratante poderd, a qualquer momento, realizar a fiscalizacao nas
dependéncias da unidade de producao temporaria, além do transporte utilizado pela
contratada.

8.33. Serd de responsabilidade da Contratada manter o espaco limpo,
organizado, prezando pela boa apresentacao e visualizacao, livre de qualquer
residuo; acondicionar todos os residuos gerados em sacos de lixo apropriados, de
preferéncia sacos de cor azul para os residuos recicldveis e sacos de cor preta para
0S organicos/rejeitos.

8.34. Sera de responsabilidade da Contratada a correta utilizacdo das normas
higiénico-sanitarias na fabricacdo de seus produtos, nao recaindo sobre a OVG
gualguer responsabilidade por danos causados a terceiros em fungao do consumo
destes produtos.

8.35. Todos os colaboradores da empresa Contratada deverao usar uniformes
de identificacao da empresa, para padronizacao e melhor apresentacao.

8.36. A Contratante podera fornecer camiseta do evento gue, neste caso,
passard a ser de uso obrigatério visando a padronizacao de todos os trabalhadores.

8.37. Os colaboradores da Contratada que estiverem designados a
manipulacao de alimentos devem cuidar de sua higiene pessoal e fazer uso de
mascaras, toucas e luvas, sob pena de notificacdo por parte da OVG.

8.38. Caberd a Contratada fornecer a sua equipe os Equipamentos de
Protecao Individual -EPI, adequados ao risco, assim como uniformes, aventais,
toucas e luvas em perfeito estado de conservacdao e funcionamento, além da
fiscalizacao do uso adequado destes equipamentos.

9. DO PAGAMENTO

9.1. O pagamento sera efetuado em até 20 (vinte) dias apds entrega dos
produtos e emissao valida do documento fiscal correspondente (nota fiscal, recibo
ou equivalente), devidamente preenchido e atestado pelo Gestor indicado pela OVG.

9.2. O pagamento serd efetuado, através de transferéncia em conta corrente,
devendo, portanto, os participantes informar banco, agéncia e n? de conta em sua
proposta.

9.2.1. A conta bancaria deverd ser de titularidade da Contratada.

9.3. Os documentos que apresentarem incorrecdo, serdao devolvidos a
Contratada para regularizacao, reiniciando-se novos prazos para pagamentos, a
contar da reapresentacao devidamente corrigida.

924. Devera constar nas notas fiscais a seguinte anotacao: CONTRATO DE
GESTAO N2, 001/2011-SEAD.
9.5. As notas fiscais devem ser emitidas com o valor exato dimensionado

pela fiscalizacao, observando a natureza da operacao (produto e/ou servico).

9.6. As notas fiscais deverao destacar as retencdes de impostos conforme
legislacao, sendo a OVG substituta tributaria.



9.7. As empresas optantes do Simples Nacional deverao apresentar
declaracao informando em qual Anexo estd enquadrado. E em caso de
desenquadramento, a empresa deve informar ao gestor do contrato antes da
emissao da nota fiscal subsequente ao desenquadramento, para a correta retencao
de impostos.

9.8. A CONTRATANTE poderd deduzir dos pagamentos, importancias que, a
gualqguer titulo, Ihe forem devidas pela CONTRATADA.

9.9. Poderd a CONTRATANTE sustar o pagamento de qualquer nota fiscal, nos
seguintes casos:

9.9.1. O Fornecimento do objeto em desacordo com as condicdes estabelecidas
no contrato ou ordem de compras.

9.9.2. Erros, omissdes ou vicios nas notas fiscais.

9.9.3. Serao pagos somente os itens devidamente entregues.

10. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

10.1. Todos os encargos decorrentes da execucao do ajuste, tais como:

obrigacdes civis, trabalhistas, fiscais, previdencidrias assim como despesas com
transporte distribuicao e quaisquer outras que incidam sobre a contratacao, serao
de exclusiva responsabilidade da contratada.

10.2. Prestar todos os esclarecimentos que Ihe forem solicitados pela OVG no
que referir-se ao objeto, atendendo prontamente a quaisquer reclamacoes.

10.3. Providenciar a imediata correcdo das deficiéncias, falhas ou
irregularidades constatadas, sem 6nus para a OVG, caso verifigue que 0s mesmos
nao atendem as especificacdes deste Termo.

10.4. Comunicar, por escrito e imediatamente, ao fiscal responsavel, qualquer
motivo que impossibilite a entrega do objeto, nas condicdes pactuadas.

10.5. Responsabilizar-se pelo cumprimento do objeto do contrato/ordem de
compras, respondendo civil e criminalmente por todos os danos, perdas e prejuizos
gue, por dolo ou culpa sua, de seus empregados, prepostos, ou terceiros no exercicio
de suas atividades, vier direta ou indiretamente, causar ou provocar a Contratante
e/ou a terceiros.

10.6. Refazer, sem custo para a OVG, todo e qualquer procedimento, se
verificada incorrecdo e constatado que o erro é da responsabilidade da contratada

10.7. Fornecer aos colaboradores, sem gerar custos a CONTRATANTE, os
equipamentos de protecao individual - EPI, coletiva - EPC, uniforme, cracha,
treinamento, capacitacdo e qualquer outro que se fizer necessario, atendendo e
estando de acordo com as normas do Ministério do Trabalho e Emprego - MPE,
vigilancia sanitdria, SESMT e outras legislacdes vigentes.

10.8. A Contratada deverd sempre fiscalizar o uso de EPI e EPC necessarios a
execucao do fornecimento.

10.9. Providenciar a imediata correcdao das deficiéncias, falhas ou
irreqgularidades constatadas, sem Onus para a OVG, caso verifique que 0s mesmos
nao atendem as especificacdes deste Termo.

10.10. Comunicar, por escrito e imediatamente, ao fiscal responsavel, qualquer
motivo que impossibilite a entrega do objeto, nas condicdes pactuadas.

10.11. Refazer, sem custo para a OVG, todo e qualquer procedimento, se
verificada incorrecao e constatado que o erro é da responsabilidade da contratada.



10.12. Fornecer o objeto do contrato, nos termos estabelecidos nas Clausulas
contratuais, nos locais e enderecos estabelecidos pela Contratante, primando pela
gualidade do produto, obedecendo as especificacdes constantes do Contrato, de sua
proposta, do Edital, Termo de Referéncia e anexos.

10.13. Manter durante toda a execucao do contrato, todas as condicdoes de
habilitacao e qualificacao exigidas na selecao.

10.14. Considerar que a acao de fiscalizacao da Contratante nao exonera a
Contratada de suas responsabilidades contratuais.

10.15. Atender, manter e disponibilizar todas as exigéncias e condicdes
constantes no Termo de Referéncia, do Edital e anexos.

10.16. A Contratada é responsavel pelos danos causados diretamente a OVG ou
a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execucao do contrato, nao
excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo ou acompanhamento
pelo érgao interessado.

10.17. A Contratada é vedado transferir, total ou parcialmente, o objeto do
contrato, ficando obrigada perante esta Organizacao, pelo exato cumprimento das
obrigacdes contratuais.

10.18. Os produtos deverao ser entregues de acordo com o cronograma de
execucao previstos no Termo de Referéncia, apds a assinatura contratual.

10.19. A Contratada deverd manter o registro legal, dos empregados que irao
realizar a operacao de preparo do pao congelado e forneamentoin /loco para a
Organizacao das Voluntédrias de Goids, e apresentar a OVG, sempre gue solicitado,
no prazo de até 05 (cinco) dias, assumindo todos os custos referentes:
remuneracao, encargos trabalhistas, previdenciarios fiscais, comerciais, securitarios
e taxas resultantes da execucao do contrato ou qualquer outro custo que incida ou
venha a incidir sobre o objeto do contrato, de acordo com as exigéncias legais.

10.20. Apos a assinatura do Contrato, a Contratada devera apesentar a
autorizacao vigente emitida pela Vigilancia Sanitaria, ou protocolo de
renovacao/solicitacao junto ao Orgao competente caso esteja em processo
de renovacao ou solicitacao da mesma.

11. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE

11.1. Dar conhecimento a contratada de quaisquer fatos que possam afetar a
entrega do objeto.

11.2. Verificar se os produtos entregues pela contratada atendem todas as
especificagdes contidas no Termo de Referéncia e Anexos.

11.3. Notificar a contratada, formalmente, caso os materiais estejam em
desconformidade com o estabelecido no Termo de Referéncia e Anexos, para que
essa proceda as correcdes necessarias.

11.4. Receber o objeto no prazo e condicdes estabelecidas neste termo de
referéncia.
11.5. Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos

bens/servicos com as especificacdes constantes deste termo de referéncia e da
proposta, para fins de aceitacao.

11.6. Comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfeicoes, falhas ou
irreqgularidades verificadas no objeto , para que seja substituido, reparado ou
corrigido.



11.7. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacdes da Contratada.

11.8. Efetuar o pagamento a Contratada no valor correspondente ao preco
contratado e cujo objeto tenha sido efetivamente entregue/executado, no prazo e
forma estabelecidos neste termo de referéncia.

11.9. Exercer o acompanhamento e a fiscalizacao do fornecimento do objeto,
por colaborador especialmente designado, anotando em registro préprio as falhas
detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos empregados
eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade
competente para as providéncias cabiveis.

11.10. Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais
imperfeicdes, falhas ou irregularidades constatadas no curso do fornecimento do
objeto, fixando prazo para a sua correcao, certificando-se que as solucdes por ela
propostas sejam as mais adequadas.

11.11. Nao praticar atos de ingeréncia na administracdao da Contratada, tais
como:

11.11.1. Exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo
reportar-se somente aos prepostos ou responsdveis por ela indicados, exceto
quando o objeto da contratacao previr o atendimento direto, tais como nos servicos
de recepcao e apoio ao usudrio;

11.11.2. Direcionar a contratacao de pessoas para trabalhar nas empresas
Contratadas.

11.12. Fornecer por escrito as informacdes necessarias para o desenvolvimento
do objeto do contrato.

11.13. Cientificar a area de representacdo juridica para adocao das medidas
cabiveis quando do descumprimento das obrigacdes pela Contratada.

11.14. A Contratante ndo responderd por quaisquer compromissos assumidos
pela Contratada com terceiros, ainda que vinculados a execucao do presente termo
de referéncia, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de
ato da Contratada, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

12. DA FORMALIZACAO DA CONTRATACAO

12.1. O prazo de vigéncia do CONTRATO sera de 04 (quatro) meses, contados
a partir da data da ultima assinatura, podendo ser prorrogado em conformidade com
o Regulamento de Compras desta Organizacao, através de assinatura de Termo
Aditivo, mediante comprovacao da vantajosidade econémica para a OVG, devendo o
mesmo ser regulamente publicado em seu site.

13. DA GESTAO E FISCALIZACAO DO CONTRATO/ORDEM DE COMPRAS

13.1. A gestdo/fiscalizacao do Contrato ou da Ordem de Compras ficara a
cargo do setor solicitante da contratacao ou a quem a Diretoria indicar, conforme
descrito no item 16 do Regulamento para Aquisicdes da OVG.

14. DO SIGILO E DE PROTECAO DE DADOS - LEI N2 13.709/2018

14.1. A CONTRATANTE / CONTRATADA, além de guardarem sigilo sobre todas
as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato, se
comprometem a adotar as melhores praticas para respeitar a legislacao vigente



e/ou que venha entrar em vigor sobre protecao de dados, sendo certo que se
adaptarad, inclusive, a Lei n? 13.709/2018, Lei Geral de Protecao de Dados (LGPD).

14.2. A CONTRATANTE e CONTRATADA se obrigam ao dever de
confidencialidade e sigilo relativamente a toda a informacao e/ou dados pessoais a
gue tenha acesso por virtude ou em consequéncia das relacbes profissionais,
devendo assegurar-se de que 0s seus colaboradores, consultores e/ou prestadores
de servicos gque, no exercicio das suas funcdes, tenham acesso e/ou conhecimento
da informacao e/ou dos dados pessoais tratados, se encontram eles prdéprios
contratualmente obrigados ao sigilo profissional.

14.3. As partes de obrigam a realizar o tratamento de dados pessoais de
acordo com as disposicOes legais vigentes, bem como nos moldes da Lei n¢
13.709/2018, a Lei Geral de Protecao de Dados Pessoais (LGPD), visando dar efetiva
protecao aos dados coletados de pessoas naturais que possam identifica-las ou
torna-las identificaveis, utilizando-os de tais dados tdao somente para os fins
necessarios a consecucao do objeto do Contrato, ou nos limites do consentimento
expressamente manifestado por escrito por seus respectivos titulares.

14.4. A CONTRATANTE e a CONTRATADA se responsabilizam, Unica e

exclusivamente, acerca da utilizacao dos dados obtidos por meio do contrato, sendo
terminantemente vedada a utilizacao de tais informacdes para fins diversos
daqueles relativos ao objeto do contrato, bem como outros fins ilicitos, ou que, de
qualquer forma, atendem contra a moral e os bons costumes.

14.5. A OVG nao sera, em qualquer hipdtese, responsabilizada pelo uso
indevido por parte da CONTRATADA e/ou terceiros, com relacao a dados
armazenados em seus softwares e bancos de dados.

14.6. A CONTRATADA ndo podera utilizar a informacdo e/ou os dados pessoais
a que tenha acesso para fins distintos do seu fornecimento/prestacao de servicos a
OVG, nao podendo, nomeadamente, transmiti-los a terceiros

14.7. A OVG NAO, IRA' COMPARTILHAR NENHUM DADO DAS PESSOAS
NATURAIS, SALVO AS HIPOTESES EXPRESSAS DA LEI N2 13.709/2018, QUE PERMITEM
O COMPARTILHAMENTO SEM CONSENTIMENTO DO TITULAR.

14.8. O dever de sigilo e de confidencialidade e as restantes obrigacdes
previstas no presente item, deverao permanecer em vigor mesmo apds o término de
vigéncia do contrato.

14.9. Eventuais violacbes externas que atinjam o sistema de protecao da
OVG, serao comunicadas aos titulares, bem como a Autoridade Nacional de Protecao
de Dados - ANPD.

14.10. Os dados pessoais serao eliminados apds o término de seu tratamento,
no ambito e nos limites técnicos das atividades, autorizada a conservacdo para as
seguintes finalidades:

14.10.1. Cumprimento de obrigacdo legal ou regulatéria pelo controlador;

14.10.2. Estudo por érgao de pesquisa, garantida, sempre que possivel, a
anonimizacao dos dados pessoais;

14.10.3. Transferéncia a terceiro, desde que respeitados os requisitos de
tratamento de dados dispostos na Lei; ou

14.10.4. Uso exclusivo do controlador, vedado seu acesso por terceiro, e desde
que anonimizados os dados.



15. DISPOSICOES FINAIS

15.1. O presente processo nao importa necessariamente em contratacgao,
podendo a OVG revoga-lo, no todo ou em parte, por razdes de interesse privado,
mediante ato escrito e fundamentado disponibilizado no site para conhecimento dos
participantes.

15.1.1. A OVG poderd, ainda, prorrogar, a qualquer tempo, os prazos para
recebimento das propostas ou para sua abertura.

15.2. O fornecedor é responsavel pela fidelidade e legitimidade das
informacdes prestadas e dos documentos apresentados em qualquer fase do
processo.

15.2.1. A falsidade de qualquer documento apresentado ou a inverdade das
informacdes nele contidas implicard na sua imediata desclassificacdo, ou caso tenha
sido o vencedor, a rescisao do contrato ou da ordem de compras, sem prejuizo das
demais sangdes cabiveis.

15.3. E facultado a OVG, em qualquer fase da contratacdo, promover
diligéncias com vistas a esclarecer ou a complementar a instrugao do processo.

15.4. Os fornecedores intimados para prestar quaisquer esclarecimentos
adicionais deverao fazé-lo no prazo determinado pela Geréncia de Aquisicao de
Bens, Produtos e Servicos - GAPS, sob pena de desclassificacao.

15.5. As normas que disciplinam este Termo de Referéncia serao sempre
interpretadas em favor da ampliacao da disputa entre os proponentes, desde que
nao comprometam o interesse da OVG, a finalidade e a seguranca da contratacao.

15.6. A documentacao apresentada pelos participantes fara parte do processo
e nao serd devolvida ao proponente.

15.7. Caso de rescisao contratual por descumprimento das obrigacdes
pactuadas, a OVG podera convocar o segundo colocado na ordem de classificacao
da cotacao, caso o valor esteja dentro do “preco de referéncia” e entendendo ser
vantajoso para a organizacao.

15.8. O Contratado fica obrigada a aceitar, nas mesmas condicdes contratuais,
0S acréscimos ou supressdes que se fizerem nas aquisicoes, até 25% (vinte e cinco
por cento) do valor inicial atualizado do contrato/ordem de compras e, no caso
particular de reforma de edificio ou de equipamento, até o limite de 50% (cinquenta
por cento) para os seus acréscimos.

15.9. Os casos omissos neste Termo serao resolvidos pelas Diretorias Geral e
Administrativa e Financeira, a qual a Geréncia de Aquisicdo de Bens, Produtos e
Servicos - GAPS esta subordinada.

15.10. A OVG poderda adotar por analogia, quando necessdario, normas gerais de
contratacodes disciplinadas por legislacao pertinente.

15.11. O vencedor da cotacao sé serd declarado apdés Despacho favoravel da
Geréncia de Controle Interno e Parecer favoravel da Assessoria Juridica e assinatura
na Ordem de compras ou Contrato.

15.12. PARA ASSINATURA DO CONTRATO E/OU ORDEM DE COMPRAS, A
EMPRESA (REPRESENTANTE LEGAL RESPONSAVEL) DEVERA POSSUIR ASSINATURA
DIGITAL/ELETRONICA, PREFERENCIALMENTE, CADASTRO NO SEI GOIAS - SISTEMA
ELETRONICO DE INFORMACOES DO ESTADO DE GOIAS.

15.12.1. O CADASTRO NO SEl (GOIAS) PODERA SER REALIZADO ATRAVES DO
LINK - https://sei.goias.gov.br/como_se_cadastrar-externo.php.



15.13. A Geréncia de Aquisicao de Bens, Produtos e Servicos - GAPS atendera
aos interessados em horario comercial, de segunda a sexta-feira, exceto feriados,
pelo telefone: 3201-9496.
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