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TERMO DE REFERENCIA

PROCESSO N2 202600058001018

TERMO DE REFERENCIA N2. 033/2026 - CPAB/GPCOM/2026 - GCEV - VERSAO I

A Organiza¢do das Voluntarias de Goias - OVG, pessoa juridica de direito privado,
qualificada como Organizacdo Social - OS, sediada na Rua T-14, n2 249, Setor Bueno, Cep: 74.230-130,
nesta Capital, devidamente inscrita no CNPJ/MF sob o n2 02.106.664/0001-65, vem através do presente
Termo de Referéncia apresentar as especificacdes para a contratacdo de empresa especializada do Objeto
descrito, de acordo com a legislacdo especifica vigente.

A Contratacdo sera regida pelo Regulamento para Aquisicdio de Bens, Materiais,
Servicos, Locagdes, Importacdes e Alienacdes - Norma e Procedimento - NP n2 007, de 08 de dezembro
de 2025, disponivel no site da OVG (http://www.ovg.org.br), e demais condi¢Bes estabelecidas neste
Termo de Referéncia.

1. DO OBIJETO

1.1. Trata-se de contratacdo de empresa especializada para o fornecimento de lanches, sob
demanda, por periodo de 12(doze) meses, conforme especificacbes constantes neste Termo de
Referéncia.

2. DA JUSTIFICATIVA

2.1, A Geréncia de Cerimonial e Eventos — GCEV, conforme previsto no art. 31 do Regimento
Interno da OVG, é responsavel pelo planejamento e execu¢ao dos eventos institucionais.

2.2. Nesse contexto, com vistas ao adequado atendimento das demandas decorrentes da
realizacdo de eventos institucionais e ao fiel cumprimento dos objetivos estratégicos desta Organizacao,
verificou-se a necessidade de contratacdo de empresa especializada no fornecimento de lanches, a fim de
assegurar alimentacdo adequada e compativel aos convidados e aos servidores envolvidos nos eventos
promovidos por esta Organizagao e por suas Unidades, observadas as especificacdes constantes no item 3
deste Termo de Referéncia.

2.3. Considerando a dimensdo e a complexidade de determinados eventos promovidos pelas
unidades, os quais, em diversas ocasides, superam a capacidade operacional da Organizacdo, a
contratacdo mostra-se imprescindivel para garantir condicdes adequadas de trabalho, por meio do
fornecimento de alimentagdo apropriada, assegurando o regular desempenho das atividades e a efetiva
realizagdo dos eventos com maior nivel de satisfagao e eficiéncia.



3.
3.1.

DAS ESPECIFICAGOES E DO QUANTITATIVO DO OBJETO

Contratagao de empresa especializada para o fornecimento de lanches, sob demanda,
destinados a atender os eventos realizados por esta Organizacdo e Unidades, conforme condicbes
descritas a seguir:

Lote 01

ITE

DESCRICAO

UNIDAD
E

QUANTIDA
DE
(sob
demanda)

Natal do Bem - 12 Etapa

1.1 - O Lanche sera composto de embalagem, possuindo 1 (uma) composicdo a) e
b), com recheio conforme solicitagdo da Contratante.

Composicao - Sanduiches:

a) Pao:

a.1) 3 (trés) unidades de sanduiches de mini pdo brioche (peso minimo de 25g
cada).

b) Recheio (a escolha da Contratante):

b.1) queijo mugcarela (minimo 12g), peito de peru (minimo 10g), 1 (uma) colher de
sopa de requeijao, alface e tomate; ou

b.2) queijo mucarela (minimo 12g), paté de cenoura ralada (minimo 20g), 1 (uma)
colher de sopa de queijo ricota com tomate seco e alface; ou

b.3) queijo mugcarela (minimo 12g), hamburguer feito com blend de carnes bovina
(minimo 20g), alface e tomate; ou

b.4) queijo mucarela (minimo 12g), hamburguer feito com carne de frango (minimo
20g), alface e tomate;

1.2 Os sanduiches deverdo ser acondicionados em embalagens de isopor, fabricadas
em poliestireno expandido, na cor branca, vedados com filme PVC. Cada sanduiche
deverd conter no minimo, 2 (dois) guardanapos, embalados individualmente, e
devera conter ainda 2 (dois) sachés de ketchup, 1 (um) saché de mostarda e 1 (um)
saché de maionese, todos de 12 qualidade.

1.3 Datas previstas dos Eventos: 12/11/26 a 03/01/2027
1.4 Local de entrega: Centro Cultural Oscar Niemeyer.
1.5 Horario de entrega: 17 horas

unida
de

15.305

Natal do Bem - 22 Etapa

o

2.1 - O Lanche sera composto de embalagem, possuindo 1 (uma) composicdo a) e
b), com recheio conforme solicitacdo da Contratante.

Composicao - Sanduiches:

a) Pao:

a.1) 3 (trés) unidades de sanduiches de mini pdo brioche (peso minimo de 25g
cada).

b) Recheio (a escolha da Contratante):

b.1) queijo mucarela (minimo 12g), peito de peru (minimo 10g), 1 (uma) colher de
sopa de requeijao, alface e tomate; ou

b.2) queijo mucarela (minimo 12g), paté de cenoura ralada (minimo 20g), 1 (uma)
colher de sopa de queijo ricota com tomate seco e alface.

unida
de

2.500




2.2 Os sanduiches deverao ser acondicionados em embalagens de isopor,
fabricadas em poliestireno expandido, na cor branca, vedados com filme PVC. Cada
sanduiche devera conter no minimo, 1 (um) guardanapo, embalado
individualmente, de 12 qualidade.

2.3 Datas previstas dos Eventos: 06/12/2026
2.4 Local de entrega: Ginasio Goiania Arena
2.5 Hordrio de entrega: 6 horas

GVPS e GSDP

03

3.1 - O Kit Lanche sera composto de embalagem, possuindo 1 (uma) composi¢do
a) e b), e 01 (uma) bebida c), conforme solicita¢cdo da Contratante.

Composigao - Sanduiches:

a) Pao:

a.1) 3 (trés) unidades de sanduiches de mini pdo brioche (peso minimo de 25g
cada).

b) Recheio (a escolha da Contratante):

b.1) queijo mugarela (minimo 12g), peito de peru (minimo 10g), 1 (uma) colher de
sopa de requeijao, alface e tomate; ou

b.2) queijo mugarela (minimo 12g), paté de cenoura ralada (minimo 20g), 1 (uma)
colher de sopa de queijo ricota com tomate seco e alface.

Composicdo - Bebidas:

c) Refrigerante de primeira qualidade, acondicionado em lata com 350 ml cada,
sabor cola, laranja e/ou guarang, tipo regular (com acgucar) e zero adi¢do de acucar.
As latas devem apresentar rétulo com informacdes da empresa envasadora, com
registro no MAPA, dentro dos padrdes estabelecidos pela Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitdria (ANVISA) — ANVISA e demais 6rgdaos competentes e com prazo
de validade nao inferior a 05 (cinco) meses a contar da data de fabricacdo, podendo
ser solicitado pela Contratante a substituicdo por suco (suco concentrado de fruta:
sabores uva, péssego, caju ou maracuja) com no minimo 290ml. Entregar gelado;
c.1) Marcas de referéncia para o refrigerante: Coca-cola, Fanta e Guarana
Antartica;

c.2) Marcas de referéncia para o suco: Prats, Dell Vale e LaFruit.

3.2 Os kits deverdo ser acondicionados em embalagens de isopor, fabricadas em
poliestireno expandido, na cor branca, vedados com filme PVC. Cada kit deverd
conter no minimo, 1 (um) guardanapo, embalado individualmente, de 12 qualidade.

3.3 Datas previstas dos Eventos: A definir
3.4 Local de entrega: Sede da OVG

Kit

1.060

Lote 02

ITE

DESCRICAO

UNIDA
DE

QUANTIDA
DE
(sob
demanda)

Natal do Bem - 22 Etapa

1.1 - O Kit Lanche sera composto de embalagem, possuindo 1 (uma) composigao,
contendo os itens a), b), c) e 01 (uma) bebida d).

Composigdo:

Kit

20.000




Kit Lanche composto: de 1 (um) néctar de fruta, 1 (um) bolinho, 1 (um) biscoito
salgado tradicional e 1 (um) snack de batata ondulada, tipo chips, individual,
contendo as seguintes especificacdes:

a) bolinho (peso minimo de 40g) sabor baunilha ou chocolate, com prazo de
validade minimo de 6 meses a partir da data de fabricacdo, devendo apresentar
rotulagem conforme legislacdo sanitdria vigente.

b) biscoito salgado tradicional (peso aproximado de 24g), tipo snack individual,
embalado em porg¢do unitaria. Embalagem com sistema abre fécil, com prazo de
validade minimo de 6 meses a partir da data de fabricacdo, devendo apresentar
rotulagem conforme legislacdo sanitdria vigente.

c) snack de batata ondulada (peso aproximado de 30g), sabor original, tipo chips,
acondicionado em embalagem individual, com prazo de validade minimo de 6
meses a partir da data de fabricacdo, devendo apresentar rotulagem conforme
legislagao sanitaria vigente.

d) néctar de uva e/ou caju, envasado com 200 ml, em temperatura ambiente. O
Produto deverd apresentar rotulo com informacdes da empresa envasadora, com
registro no MAPA, dentro dos padrdes estabelecidos pela Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e demais 6rgdos competentes e com prazo de validade
nao inferior a 05 (cinco) meses a contar da data de fabricacédo.

1.2 Os itens do kit deverdo ser acondicionados em saco de polietileno atéxico
resistente, na cor branca leitosa, com al¢a, contendo no minimo, 1 (um) saché com
guardanapo de papel, de 12 qualidade. O transporte deve garantir que os produtos
sejam entregues integros, sem quebras ou deformidades.

1.3 Data prevista do evento: 06/12/2026
1.4 Local de entrega: Gindsio Goiania Arena
1.5 Horario de entrega: conforme agendamento, 1 dia antes do evento.

Lote 03

QUANTIDA
ITE = UNIDA DE
M DESCRICAO DE (sob

demanda)

PROBEM
01 unida 3.400
1.1 Sanduiches tipo cheeseburguer (Carne Bovina), contendo: de

a) pao brioche com aproximadamente 88g;

b) hamburguer artesanal gourmet ao ponto, suculento (ndo industrializado), feito
com blend de carnes bovina, de boa qualidade com aproximadamente 130g;

¢) queijo cheddar com aproximadamente 20g;

d) Cebola caramelizada ou ao molho sem acidez, com aproximadamente 12g;

e) molho de maionese.

1.2 Os sanduiches deverdo ser embalados individualmente em papel adequado,
para sanduiches (papel antigordura, préprio para o contato com alimentos), e
acondicionados em sacola de papel kraft, contendo no minimo, 1 guardanapo,
embalado individualmente, 2(dois) sachés de Ketchup e 1 (um) saché de mostarda,
todos de 12 qualidade.




1.3 Datas previstas dos eventos: Agosto de 2026 e Marco de 2027 (data a definir)
1.4 Local de entrega: Centro de Cultura e Convengdes de Goiania

02

2.1 Sanduiches tipo cheeseburguer (Carne de Frango), contendo:

a) pao brioche com aproximadamente 88g;

b) hamburguer artesanal gourmet bem passado (nao industrializado), feito com
carne de frango, de boa qualidade com aproximadamente 130 g;

¢) queijo cheddar com aproximadamente 20 g;

d) Cebola caramelizada ou ao molho sem acidez, com aproximadamente 12g;
e) molho de maionese.

2.2 Os sanduiches deverdo ser embalados individualmente em papel adequado,
para sanduiches (papel antigordura, préprio para o contato com alimentos), e
acondicionados em sacola de papel kraft, contendo no minimo, 1 guardanapo,
embalado individualmente, 2(dois) sachés de Ketchup e 1 (um) saché de mostarda,
todos de 12 qualidade.

2.3 Datas previstas dos eventos: Agosto de 2026 e Margo de 2027 (data a definir)
2.4 Local de entrega: Centro de Cultura e Convengdes de Goiania

unida
de

1.600

GSDP

03

3.1 Sanduiches tipo cheeseburguer (Carne Bovina), contendo:

a) pdo brioche com aproximadamente 88g;

b) hamburguer artesanal gourmet ao ponto, suculento (ndo industrializado), feito
com blend de carnes bovina, de boa qualidade com aproximadamente 130g;

¢) queijo cheddar com aproximadamente 20g;

d) Cebola caramelizada ou ao molho sem acidez, com aproximadamente 12g;

e) molho de maionese.

3.2 Os sanduiches deverdo ser embalados individualmente em papel adequado,
para sanduiches (papel antigordura, proprio para o contato com alimentos), e
acondicionados em sacola de papel kraft, contendo no minimo, 1 guardanapo,
embalado individualmente, 2(dois) sachés de Ketchup e 1 (um) saché de mostarda,
todos de 12 qualidade.

Composicao - Bebidas:

3.3 Refrigerante de primeira qualidade, acondicionado em lata com 350 ml cada,
sabor cola, laranja e/ou guarang, tipo regular (com acucar) e zero adi¢do de acucar.
As latas devem apresentar rétulo com informagGes da empresa envasadora, com
registro no MAPA, dentro dos padrdes estabelecidos pela Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA) — ANVISA e demais 6rgdaos competentes e com prazo
de validade ndo inferior a 05 (cinco) meses a contar da data de fabricacdo, podendo
ser solicitado pela Contratante a substituicdo por suco (suco concentrado de fruta:
sabores uva, péssego, caju ou maracuja) com no minimo 290ml. Entregar gelado;
3.3.1) Marcas de referéncia para o refrigerante: Coca-cola, Fanta e Guarana
Antartica;

3.3.2) Marcas de referéncia para o suco: Prats, Dell Vale e LaFruit.

3.4 Datas previstas dos eventos: A definir
3.5 Local de entrega: Sede da OVG

Kit

100

Lote 04 - KIT LANCHE

ITE

DESCRICAO

UNIDA

DE

QUANTIDA

DE




(sob

demanda)
PROBEM, CIJTF, GSDP e GBA
1.1 - Kit Lanche sera composto de embalagem, possuindo 1 (uma) composi¢ao a)
ou b) e 01 (uma) bebida c), conforme solicitagdo da Contratante.
Composigao:
a) 6 (seis) salgados, recheados e assados (peso minimo de 25g cada), variados nos
seguintes sabores:
a.1) Esfirra de carne moida; empadinha de frango; mini pizza de queijo; enroladinho
de queijo, torta de frango ou torta de presunto e queijo; ou
b) 3 (trés) unidades de Sanduiches de mini pao branco (peso minimo de 25g cada),
recheados com queijo, presunto, alface e tomate.
1.2 Composigao - Bebidas:
c) Refrigerante de primeira qualidade, acondicionado em lata com 350 ml cada,
sabor cola, laranja e/ou guarana, tipo regular (com acucar) e zero adicdo de aglcar.
As latas devem apresentar rétulo com informacdes da empresa envasadora, com .
01 : ~ . . . Kit 6.600
registro no MAPA, dentro dos padrdes estabelecidos pela Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitdria (ANVISA) — ANVISA e demais 6rgdos competentes e com prazo
de validade nao inferior a 05 (cinco) meses a contar da data de fabricacdo, podendo
ser solicitado pela Contratante a substituicdo por suco (suco concentrado de fruta:
sabores uva, péssego, caju ou maracujd) com no minimo 290ml. Entregar gelado;
c.1) Marcas de referéncia para o refrigerante: Coca-cola, Fanta e Guarana
Antartica;
c.2) Marcas de referéncia para o suco: Prats, Dell Vale e LaFruit.
1.3 Os kits deverdo ser acondicionados em embalagens de isopor, fabricadas em
poliestireno expandido, na cor branca, vedados com filme PVC. Cada kit devera
conter no minimo, 1 (um) guardanapo, embalado individualmente, e para o kit a),
deverd conter ainda 2 (dois) sachés de ketchup e 1 (um) saché de mostarda, todos
de 12 qualidade.
1.4 Datas previstas dos eventos: A definir
1.5 Local de entrega: Goidnia ou Regidao Metropolitana (a definir)
3.2 Da estimativa de publico e eventos, sob demanda:
ESTIMATIVA DE
LOTE / AGAO QUANTIDADE
(sob demanda)
LOTE 01
NATAL DO BEM 12 ETAPA 15.305
NATAL DO BEM 22 ETAPA 2.500
GVPS (Formacdo para voluntarios / Capacitagdo e 960
Assessoramento para entidades sociais)
GSDP (Capacitagcoes, Workshops e Treinamentos) 100
LOTE 02
NATAL DO BEM 22 ETAPA 20.000




LOTE 03
PROBEM (Evento de Inclusdo de Novos Bolsistas) 5.000
GSDP (Capacitacdes, Workshops e Treinamentos) 100
LOTE 04
PROBEM (Oficina do Banco de Oportunidades) 500
PROBEM (Oficina Mundo do Trabalho) 400
CJTF (Encontro da Familia) 4.900
GBA (Capacitagdes GBA) 600
GSDP (Capacitagoes, Workshops e Treinamentos) 200
3.2.1. Os itens serdo entregues em Goiania ou Regido Metropolitana de Goiania, sob demanda,

de acordo com o evento a ser realizado, com o acompanhamento e orientacdo de um colaborador
indicado pela OVG.

3.2.2. A Contratada devera encarregar-se integralmente pelo transporte dos materiais/produtos
para as dependéncias do local nas quais acontecerdo os eventos programados, sem qualquer custo
adicional solicitado posteriormente.

3.2.3. A solicitagdo para o fornecimento dos produtos ocorrera através de emissao da Ordem de
Fornecimento que serd encaminhada para o endereco eletrénico (e-mail) indicado formalmente pela
Contratada, contendo cronograma com horario, data, local de entrega e tipo do cardapio.

3.2.4. A Contratada devera atestar ciéncia e seguir todas as normas da RDC n? 216/2004, do
Ministério da Saude, da ANVISA, que dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Praticas Basicas para
fornecimento de Alimentacao.

3.2.5. A empresa Contratada devera fornecer produtos de primeira qualidade, livres de qualquer
deterioracdo, contaminacdo ou alteracdo, nas quantidades determinadas na Ordem de Fornecimento.

3.2.6. Os alimentos devem apresentar caracteristicas adequadas de qualidade, em relagdo aos
aspectos sensoriais (apresentagdo, cor, sabor, textura, frescor, temperatura, etc.), além de sanitariamente
seguros (sem nenhum tipo de contaminac¢do), atendendo as determinacgdes da legislacdo vigente da
ANVISA.

3.2.7. O transporte dos alimentos e bebidas até o local do evento é responsabilidade da
Contratada.
3.2.8. Os alimentos que serdo transportados deverao estar devidamente identificados e

protegidos contra contaminantes e atenderem rigorosamente a legislacdo vigentes e determinacdes da
ANVISA.

3.2.9. A Contratada devera zelar e garantir a qualidade dos alimentos e bebidas a serem
fornecidos, obrigando-se a repor aquele que apresentar impropriedades e vicios, no prazo maximo de 01
(uma) hora, contados da notificacdo efetuada pelo Gestor do Contrato.

3.2.10. A OVG nao caberd qualquer Onus pela rejeicio dos produtos fornecidos, que sejam
considerados inadequados ou imprdprios ao consumo, ou ainda, que ndo estejam em conformidade com
o previsto no Contrato.

3.2.11. A Contratada deverd adotar todas as medidas necessarias para assegurar que 0s prazos e
gualidades exigidos pela OVG sejam rigorosamente atendidos.

3.2.12. Devem ser rigorosamente observadas as quantidades e no minimo as variedades descritas
para cada tipo de cardapio disposto no Item 3.1 deste Termo de Referéncia.



3.3. Os descartaveis deverdao ser adequados a cada produto utilizado, sendo obrigatdria a
utilizagao de embalagens térmicas, nos casos que forem necessarios.

3.4. As datas, locais e horarios poderdo sofrer alteracdes e serdo comunicadas a Contratada em
tempo habil.

4. DAS CONDICOES PARA PARTICIPACAO NO PROCESSO DE HABILITACAO

4.1. Poderdo participar do presente processo de contratacdo quaisquer empresas interessadas,

cujo ramo de atividade guarde pertinéncia e compatibilidade com o objeto pretendido e devera
apresentar:

4.1.1. Inscricdo do Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ.

4.1.2. Prova de regularidade para com a fazenda federal, mediante certiddo conjunta de débitos
relativos a tributos federais e da divida ativa da unido, que abranja inclusive a regularidade relativa as
contribuicdes previdenciarias e sociais.

4.1.3. Prova de regularidade para com a fazenda estadual de Goias, mediante certiddao negativa
de débitos relativos aos tributos estaduais.

4.1.4. Prova de regularidade relativa ao fundo de garantia por tempo de servigo — FGTS, através
da apresentagao do certificado de regularidade do FGTS — CRF.

4.1.5. Prova de regularidade com a Justica do Trabalho — CNDT.

4.1.6. Prova de regularidade para com a fazenda municipal do tomador ou da sede do

fornecedor, mediante certiddo negativa de débitos relativos aos tributos municipais, no caso de obras e
Servicos.

4.1.7. Admitir-se-a como valida a certidao positiva com efeito de negativa.

4.2. Os participantes deverao fornecer todas as informagdes, mesmo que ndo solicitadas no
Termo de Referéncia, relativas ao produto ou servico oferecido, como, por exemplo, manuais técnicos,
rede credenciada de manuten¢dao ou garantia, manual de instalagdo, caracteristicas especiais de
funcionamento ou prestagdo do servigo, etc.

4.3. As empresas interessadas em participar da presente contratacao deverdo fornecer o objeto
a que se refere este Termo de Referéncia de acordo estritamente com as especificacdes aqui descritas,
sendo de sua inteira responsabilidade a substituicdo do mesmo quando constatado no seu recebimento
ndo estar em conformidade com as referidas especifica¢des.

4.4, N3o serd admitido neste processo a participacdo de fornecedor/prestador de servicos em
processo de faléncia, sob concurso de credores, em dissolu¢cdo ou em liquidagao.

4.5. Ndo serda admitido neste processo a participacao de fornecedor/prestador de servicos
que se relacionem com dirigentes que detenham poder decisério na OVG, bem como com os elencados
no Art. 08-C da Lei 15.503/2005, estando a proponente de acordo com os termos do presente Termo de
Referéncia, no encaminhamento da proposta comercial.

4.6. DA QUALIFICACAO TECNICA

4.6.1. Devera ser apresentado, a titulo de qualificacdo técnica, no minimo 01 (um) Atestado de
Capacidade Técnica, emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado, que faca mencdo explicita
a empresa proponente como executora, comprovando sua aptiddo para o objeto pertinente e compativel
com o presente Termo de Referéncia, considerando o quantitativo a seguir:

4.6.1.1. Para o Lote 1, fornecimento de no minimo 400 lanches por dia;
4.6.1.2. Para o Lote 2, fornecimento de no minimo 2.000 lanches por dia.
4.6.1.3. Para o Lote 3, fornecimento de no minimo 1.000 lanches por dia;

4.6.1.4. Para o Lote 4, fornecimento de no minimo 300 lanches por dia.



4.6.2. Ndo serd admitido somatdrio de Atestados para a comprovag¢do acima, pois as exigéncias
quanto as quantidades minimas de entrega foram definidas com base no quantitativo de kits lanches
previstos para entregas didrias em cada evento, com objetivo de verificar a capacidade técnica da
proponente em realizar o fornecimento da contratacao de forma satisfatéria, sem prejuizo a execugao das
atividades.

4.7. Alvara licenciado pela Autoridade Sanitaria, expedido pelo 6rgdo sanitario competente, nos
termos da Lei Municipal 8.741/2008. Na falta deste Alvara, a empresa deverd apresentar o Alvara do ano
anterior juntamente com o protocolo de renovacdo na Vigilancia Sanitaria.

5. DAS PROPOSTAS COMERCIAIS

5.1. As propostas serao analisadas quanto ao cumprimento dos seguintes requisitos e deverao
conter:

5.1.1. Razdo social da proponente, CNPJ, endereco completo, inclusive eletrénico (e-mail).

5.1.2. Apresentar a descricdo detalhada dos produtos, com o correspondente valor unitario e
total.

5.1.3. As propostas terdo validade minima de 60 (sessenta) dias corridos, contados da data da
entrega na Geréncia de Aquisicdo de Bens, Produtos e Servicos.

5.1.4. Indicar a marca/fabricante do objeto ofertado.

5.1.5. Os produtos deverdo ser orcados com valores fixos para o periodo de vigéncia da

contratacdo, apresentando precos correntes de mercado, sem quaisquer acréscimos de custos financeiros
e deduzidos os descontos eventualmente concedidos.

5.1.6. A proposta devera ser apresentada em lingua portuguesa e moeda nacional, com somente
duas casas decimais apos a virgula.

5.2. Os precos apresentados nas propostas devem incluir todos os custos e despesas, tais
como: custos diretos e indiretos, tributos incidentes, taxa de administracdo, servicos, encargos sociais,
trabalhistas, seguros, treinamento, lucro, transporte, bem como a entrega e outros necessarios ao
cumprimento integral do objeto deste Termo de Referéncia.

5.3. A OVG poderd em despacho fundamentado desclassificar propostas que apresentarem
valores inexequiveis.

6. DO TIPO DO JULGAMENTO
6.1. Sera Contratada a empresa que oferecer o menor preco por lote.
6.2. A divisdo em lotes justifica-se em razao das diferencas de cardapio, quantitativos, datas e

locais de entrega dos kits, os quais variam conforme cada evento. Tal segmenta¢do possibilita o
atendimento adequado as especificidades de cada fase, confere maior eficiéncia logistica a execugao
contratual e amplia a competitividade entre os fornecedores interessados.

7. DAS AMOSTRAS PARA DEGUSTAGAO

7.1. Caso a OVG entender necessario, podera ser solicitada a analise das amostras no qual serd
realizada por uma equipe designada pela Contratante.

7.1.1. No caso de apresentacdo de amostra do objeto, serd convocada somente a empresa
classificada em primeiro lugar na cotagao, apds analise da proposta e da documentacgdo pela Geréncia de
Aquisicao de Bens, produtos e Servigos-GAPS.

7.2. Serd solicitada amostra para degustacdo:

a) No minimo 2 (duas) unidades de cada kit, considerando cada sabor/recheio, para
cada lote.



b) Devera ser apresentado amostra das bebidas (geladas), devendo o participante
fornecer 1 (uma) unidade de cada sabor para o refrigerante e para o suco.

7.2.1. Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado ndo for(em) aceita(s), serd
analisada a amostra da empresa classificada em segundo lugar, na ordem de classificacao, estando dentro
do valor referencial.

7.2.1.1. Seguir-se-a com a verificagdo da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente, até a verificacdo
de uma que atenda as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia.

7.3. A data e hordrio para a entrega das amostras, serd agendada pela contratante e
comunicada com antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito) horas.

7.4. As amostras deverdo ser entregues no local previamente indicado pela contratante,
conforme agendado pela Geréncia de Cerimonial e Eventos da OVG, ou em local a ser definido, limitados a
Goiania-GO.

7.5. Uma vez entregues as amostras para analise, ndo serd permitida, em hipdtese alguma, a
substituicdo, complementacao ou introdugdo de novo item diverso daquele originalmente apresentado.

7.5.1. A(s) amostra(s) que for(em) reprovadas no momento da analise, ndo podera(dao) ser
substituida(s).

7.6. A ndo apresentacdo das amostras no local, data e horario previamente definidos acarretard
a desclassificacdo do participante, relativamente ao item correspondente.

7.7. Da metodologia:

7.7.1. As amostras apresentadas deverdao atender as normas sanitarias e regulamentacdes
aplicaveis expedidas pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA e pelos érgaos competentes
do Ministério da Agricultura e Pecudria — MAPA, quando exigiveis para a natureza do produto ofertado,
ressalvados os casos legalmente dispensados.

7.7.2. Serd verificado e pontuado, os seguintes critérios, em conjunto pela equipe técnica
indicada, com notas de 0 a 10 em cada quesito abaixo. A nota final serd a média das notas aplicadas em
cada quesito:

a) Se a amostra condiz com o solicitado (peso, textura, montagem).
b) Condi¢cGes de armazenamento do produto (geral).

c) Se possuem caracteristicas visuais adequadas.

d) Cor caracteristica.

e) Odor caracteristico.

f) Sabor caracteristico.

g) Recheio conforme solicitado.

h) Consisténcia conforme o produto.

7.7.3. Para Sanduiches e salgados: a massa deve apresentar textura uniforme, sem areas
gueimadas ou cruas, com coc¢do completa, livre de grumos, residuos ou qualquer impureza. O recheio
precisa estar totalmente cozido, com umidade equilibrada que garanta cremosidade e suculéncia, sem
excessos ou ressecamento. Cor, sabor e aroma devem ser préprios e caracteristicos de cada preparacao,
evidenciando frescor, qualidade e adequado preparo.

7.7.4. Para bebidas: conforme a natureza, deve apresentar aspecto limpido e/ou homogéneo,
sem separacao de fases, residuos sélidos indesejdveis ou impurezas. A temperatura deve estar adequada
ao tipo de bebida, preservando suas caracteristicas. O equilibrio entre dulcor, acidez e amargor, quando
aplicavel, deve ser condizente. Cor, sabor e aroma/odor devem ser tipicos e agradaveis.

7.7.5. Para kit de produtos industrializados: os itens deverdao ser entregues em suas embalagens
originais, integras, lacradas e sem qualquer violacdo, amassado, perfuracdo ou dano que comprometa a



qualidade ou segurancga do alimento. Deverdo estar dentro do prazo de validade, com data de fabricacao
e validade legiveis, observando-se prazo remanescente minimo adequado ao consumo.

7.7.6. Caso a amostra dos alimentos e bebidas apresente matérias estranhas e/ou substancias
terrosas, a empresa estard automaticamente desclassificada da cotacdo.

7.8. A equipe de avaliacdo emitird documento técnico, apds a fase de degustacdo, informando as
condigOes verificadas das amostras apresentadas, no qual computara as notas alcangas pela proponente,
sendo que:

7.8.1. A obtencdo de pontuagdo inferior a 70 (setenta) pontos implicard a REPROVACAO da
amostra e a DESCLASSIFICACAO da empresa, referente ao lote avaliado, sendo convocada a empresa
subsequente classificada para apresentacdo de amostras, nas mesmas condicdes exigidas da primeira
colocada.

7.8.2. Caso a empresa zere alguns dos critérios descritos, a mesma estara automaticamente
desclassificada da cotacao.

7.8.3. A equipe observara também os seguinte critérios técnicos para o julgamento das amostras:
a) Acondicionamento dos alimentos, conforme a temperatura ideal para consumo.

b) No caso de alimentos quentes ou gelados, o acondicionamento deve ser feito em
recipiente apropriado a manutencao de sua temperatura ideal para consumo.

8. DO PRAZO DE ENTREGA E FORMA DE RECEBIMENTO

8.1. A Contratada devera entregar os alimentos/kits, sob demanda, conforme subitem 3.2.3,
cronograma enviado pela contratante a contratada em tempo habil.

8.1.1. A demanda, podera ser didria ou semanal, conforme as necessidades desta Organizacao.
8.1.2. A Ordem de Fornecimento conterd todas informacdes referentes ao evento, quantidade

solicitada, cardapio escolhido e dados de contato do gestor.

8.2. Os produtos serao entregues na cidade de Goiania ou Regido Metropolitana, de acordo
com o evento a ser realizado, com o acompanhamento e orientacdo de um colaborador indicado pela
(0)V/CH

8.2.1. A Contratada devera encarregar-se integralmente pelo transporte dos materiais/produtos
para as dependéncias do local nas quais acontecerdo os eventos programados, sem qualquer custo
adicional solicitado posteriormente.

8.2.2. Os produtos deverdo ser entregues em caixas adequadas e identificadas com o tipo de
produto, sendo de responsabilidade da Contratada o descarregamento e movimentac¢do dos produtos até
o local indicado pela Contratante.

8.3. Os quantitativos apresentados neste Termo de Referéncia foram dimensionados pelo
somatdrio das estimativas parciais e expectativas para o desenvolvimento dos eventos da Organizacao.

8.4. Todos os produtos ofertados para esta contratacdo deverao ser de 12 qualidade.

8.5. A contratada deverda disponibilizar o material necessario para o perfeito fornecimento dos
produtos, sendo este composto de materiais descartaveis e equipamentos, tais como embalagens,
guardanapos, caixas térmicas e o que mais precisar ser empregado para 0 armazenamento, conservagao e
entrega dos mesmos. O acondicionamento devera manter os alimentos em temperatura adequada.

8.6. A Contratada observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, bem como legislacdo e/ou
normas de érgdos de vigilancia sanitdria estaduais, distrital e municipais.

8.7. A Contratada devera utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade,
observando o registro no Ministério especifico e o prazo de validade, sendo vedada a utilizacdo de
produtos com alteracGes de caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade.



8.8. A Contratada deverd disponibilizar correio eletronico (e-mail) e telefone para contato, para
fins de recebimento da ordem de fornecimento pela Contratante.

8.9. A Contratante poderd cancelar o fornecimento, imotivadamente, mediante comunicacado
formal com antecedéncia minima de 72 (setenta e duas) horas, da data prevista para entrega, sem
gualquer 6nus ou penalidade.

8.10. Na hipotese de cancelamento com antecedéncia inferior a 72 (setenta e duas) horas, a
Contratada somente podera pleitear o reembolso de custos diretos, extraordinarios, comprovadamente j3a
incorridos e absolutamente ndo recuperaveis, desde que:

a) estejam diretamente vinculados ao objeto especifico contratado;

b) ndo possam ser reutilizados, compensados ou realocados pela Contratada;

c) sejam comprovados mediante documentacao fiscal idonea e individualizada;

d) sejam previamente submetidos a validacdo expressa da Contratante.
8.10.1. Em nenhuma hipdtese serdo devidos valores a titulo de:

a) lucro cessante;

b) margem de lucro;

c) despesas administrativas ordindrias;

d) custos internos de estrutura ou pessoal préprio;

e) penalidades contratuais implicitas;

f) valores estimados ou presumidos.

8.10.2. A auséncia de comprovacao integral dos requisitos acima implicard renuncia automatica ao
direito de cobranga.

8.10.3. A comprovacdo dos custos devera ser feita por meio de notas fiscais e respectivos
comprovantes de pagamento.

8.11. A Contratante informard a Contratada com antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito)
horas do inicio do evento, mudancas de horarios do fornecimento. Nestes casos, ndao haverd qualquer
tipo de ressarcimento.

8.12. A recusa injustificada da Contratada em entregar o objeto no prazo e/ou quantitativo
estipulado caracteriza descumprimento total da obrigacdo assumida, sujeitando-o as penalidades
previstas neste Termo.

8.13. O objeto da contratacdo sera acompanhado por funcionario responsavel, designado pela
ovaG.
8.14. A Contratada devera estar apta a iniciar o fornecimento, objeto da presente contratacao,

na data da assinatura do contrato.

8.15. ApdOs a entrega, constatadas inconformidades nos produtos, os mesmos deverao ser
substituidos, de acordo com o contratado, sem direito a ressarcimento a Contratada e sem 6nus a OVG,
no prazo maximo de 01(uma) hora., contado da notificagdo, mantido o preco inicialmente contratado.

8.16. Caso a contratada entregue o quantitativo inferior ao solicitado, a mesma deverd
complementd-lo em até de 01(uma) hora.

8.17. A contratada deverd estar ciente de que o ato do recebimento n3o implicard na aceitacao
do objeto que vier a ser recusado por apresentar defeitos, imperfeicbes, alteracdes, irregularidades e
reiterados vicios durante o prazo de validade/garantia e/ou apresente quaisquer caracteristicas
discrepantes as descritas neste Termo de Referéncia.

8.18. As datas, locais e horarios poderdo sofrer alteracdoes de acordo com as delibera¢des pela
Contratante e serdo comunicados em tempo habil.

8.19. Para o Item 1 do Lote 1 (Natal do Bem 12 Etapa):



8.19.1. O fornecimento do Lanche sera realizado para atender a demanda do evento Natal do Bem
- 12 Etapa, sendo que:

8.19.1.1. A 12 Etapa serd realizada no Centro Cultural Oscar Niemeyer - CCON, localizado na Av. Dep.
Jamel Cecilio, Km 01 - Chacaras Alto da Gléria, em Goidnia-GO.
8.19.1.2. O periodo do evento no CCON (Natal do Bem — 12 Etapa) sera de 12/11/26 a 03/01/2027 (a

definir), com horario de funcionamento entre 18h e 23h, exceto:
a) nas segundas-feiras 16/11, 23/11, 30/11, 07/12, 14/12 e 28/12/2026;
b) O horario nas datas 24/12/2026 sera das 17h as 21h; e

c) nodia 31/12 (quinta-feira), devido a baixa procura registrada na véspera de Reveillon.

8.19.1.3. No dia 21/12 (segunda-feira), o evento funcionard normalmente, das 18h as 23h.
8.19.1.4. As entregas deverdo ser efetuadas, sob demanda, com a seguinte previsdo:
8.19.1.5. no Centro Cultural Oscar Niemeyer, de acordo com as datas estabelecidas na programacgao

do Natal do Bem, mediante emissdo de Ordem de Fornecimento encaminhada ao contratado
previamente.

8.19.1.6. Os sanduiche deverdao ser preparados no dia, estarem frescos, bem embalados
individualmente em papel adequado, e acondicionados de forma que preserve a sua aparéncia e
qualidade, atendendo os critérios descritos no item 3 deste Termo e seus subitens. O acondicionamento
devera manter os alimentos em temperatura adequada.

8.19.1.7. O total de sanduiches devera estar dividido entre os sabores citados, em
numero/quantidade definidos pela Contratante.

8.19.1.8. A Contratada deverd entregar os lanches, sob demanda, as 17h.

8.20. Para o Item 2 do Lote 1 - (Natal do Bem 22 Etapa):

8.20.0.1. A 22 Etapa sera realizada no Ginasio Goiania Arena, localizado na Avenida Fued José Sebba.
8.20.0.2. O evento esta previsto para o dia 06/12/2026, no periodo das 08h as 13h.

8.20.0.3. As entregas deverdo ser efetuadas, sob demanda, mediante emissao de Ordem de

Fornecimento encaminhada ao contratado previamente, no local indicado, as 6h no dia do evento,
atendendo a quantidade estabelecida para cada tipo de recheio.

8.20.0.4. Os sanduiches deverdo ser preparados no dia, estarem frescos, bem embalados
individualmente em papel adequado para sanduiches e acondicionados de forma que preserve a sua
aparéncia e qualidade, atendendo os critérios descritos no item 3 deste Termo e seus subitens. O
acondicionamento devera manter os alimentos em temperatura adequada.

8.20.0.5. O total de sanduiches deverd estar dividido entre os sabores citados, em
numero/quantidade definidos pela Contratante.

8.20.0.6. Os lanches deverdao ser entregues pela Contratada devidamente acondicionados e
segregados por sabor, organizados e acondicionados em caixas ou contentores apropriados, aptos a
assegurar a conservacao, integridade e adequada apresentacdao dos produtos, de forma a viabilizar a
distribuicdo em, no minimo, trés (03) pontos distintos, conforme orientacdo prévia da Contratante,
assegurando a integridade e a praticidade no manuseio durante a entrega.

8.20.0.7. As referidas caixas ou contentores deverdo permanecer no local até o término integral da
distribuicdo, sendo de responsabilidade da Contratada seu recolhimento imediato apds a conclusdo dos
trabalhos.

8.21. Para o Item 3 do Lote 1 - (GVPS e GSDP):

8.21.0.1. O evento sera realizado no Sede da OVG, localizado na rua T-14, n? 249, setor bueno,
Goiania em data e horario a serem oportunamente definidos pela Contratante, mediante comunicagao
em tempo habil.



8.21.1. As entregas ocorrerdao sob demanda, mediante emissdao de Ordem de Fornecimento
encaminhada previamente ao Contratado, devendo ser observados o dia, horario e local indicados pela
Contratante.

8.21.1.1. Os sanduiches deverdo ser preparados no dia, estarem frescos, bem embalados
individualmente em papel adequado, e acondicionados de forma que preserve a sua aparéncia e
gualidade, atendendo os critérios descritos no item 3 deste Termo e seus subitens. O acondicionamento
devera manter os alimentos em temperatura adequada.

8.21.1.2. Os sanduiches deverdao estar divididos e identificados entre os sabores citados, em
numero/quantidade definidos na Ordem de Fornecimento.

8.21.1.3. As bebidas (refrigerantes e sucos) deverdo ser fornecidas devidamente geladas, em
condicOes adequadas ao consumo imediato.

8.21.1.4. Os kits deverdao ser entregues pela Contratada devidamente segregados por sabor,
organizados e acondicionados em caixas ou contentores apropriados, aptos a assegurar a conservagao,
integridade e adequada apresentacao dos produtos.

8.21.2. As referidas caixas ou contentores deverdao permanecer no local até o término integral da
distribuicdo, sendo de responsabilidade da Contratada seu recolhimento imediato apds a conclusdo dos
trabalhos.

8.21.3. O fornecimento dar-se-a sob demanda, iniciando-se a partir do recebimento da Ordem de
Fornecimento emitida pela Contratante, que contera as informacdes necessarias a entrega.

8.22. Para o Lote 2 - (Natal do Bem 22 Etapa):

8.22.0.1. A 22 Etapa sera realizada no Gindsio Goiania Arena, localizado na Avenida Fued José
Sebba.

8.22.0.2. O evento esta previsto para o dia 06/12/2026, no periodo das 08h as 13h.

8.22.1. A entrega devera ser realizada no dia 05/12/2026, com inicio as 08h e conclusdo até as

15h, mediante agendamento prévio com o Gestor do Contrato ou responsdvel designado.

8.22.2. Os kits deverao ser fornecidos, embalados individualmente e acondicionados de forma que
preserve a sua aparéncia e qualidade, atendendo os critérios descritos no item 3 deste Termo e seus
subitens. O acondicionamento devera manter os alimentos em temperatura adequada.

8.22.3. As bebidas do kit (suco) deverdo ser fornecidas em temperatura ambiente.

8.22.4. Os kits deverdo ser entregues e distribuidos pela Contratada devidamente organizados e
acondicionados em caixas ou contentores apropriados, aptos a assegurar a conservagao, integridade e
adequada apresentacdo dos produtos, de forma a viabilizar sua alocacdo nos diversos postos de
distribuicdo, conforme orientacdo prévia da Contratante, assegurando a integridade e a praticidade no
manuseio durante a entrega.

8.22.5. O transporte das caixas ou contentores, no ambiente interno do local do evento, devera ser
realizado por meio de carrinhos de carga, disponibilizados pela Contratada, de modo a agilizar a
locomocado e facilitar o carregamento.

8.22.6. A Contratada deverd disponibilizar 15 (quinze) operadores nos dias 05/12/2026 e
06/12/2026, para realizagdo da distribuicdo dos kits lanche nos pontos definidos pela Contratante.

8.22.7. As referidas caixas ou contentores deverao permanecer no local até o término integral da
distribuicdo, sendo de responsabilidade da Contratada seu recolhimento imediato apds a conclusdo dos
trabalhos.

8.23. Para ositens 1 e 2 do Lote 3 - PROBEM:

8.23.0.1. O evento serd realizado no Teatro Rio Vermelho no Centro de Cultura e Convengdes de
Goiania, localizado na rua 04, n? 1400, setor central, Goidnia em data e horario a serem oportunamente
definidos pela Contratante, mediante comunicacdo em tempo habil.



8.23.1. As entregas ocorrerdao sob demanda, mediante emissdao de Ordem de Fornecimento
encaminhada previamente ao Contratado, devendo ser observados o dia, horario e local indicados pela
Contratante.

8.23.1.1. Os sanduiches deverao ser preparados no dia da entrega, garantindo-se sua qualidade e
frescor, devendo estar devidamente embalados individualmente em papel apropriado e acondicionados
de modo a preservar sua aparéncia, integridade e caracteristicas organolépticas, em conformidade com
os critérios estabelecidos no item 3 deste Termo e respectivos subitens. O acondicionamento deverd
assegurar a manutenc¢do da temperatura adequada para consumo.

8.23.1.2. O quantitativo total de sanduiches sera distribuido entre os sabores especificados, em
numero a ser definido pela Contratante.

8.23.1.3. Os lanches deverdo ser entregues pela Contratada devidamente segregados por sabor,
organizados, identificados e acondicionados em caixas ou contentores apropriados, aptos a assegurar a
conservacao, integridade e adequada apresentacdo dos produtos. O acondicionamento devera viabilizar a
distribuicdo em, no minimo, dois pontos distintos, conforme orientacdo prévia da Contratante, garantindo
eficiéncia logistica, seguranca no manuseio e agilidade no processo de entrega.

8.23.2. As referidas caixas ou contentores deverao permanecer no local até o término integral da
distribuicdo, sendo de responsabilidade da Contratada seu recolhimento imediato apds a conclusdo dos
trabalhos.

8.24. Para o item 3 do Lote 3 - GSDP:

8.25. O evento sera realizado no Sede da OVG, localizado na rua T-14, n2 249, setor bueno,
Goiania em data e horario a serem oportunamente definidos pela Contratante, mediante comunicacao
em tempo habil.

8.25.1. As entregas ocorrerdao sob demanda, mediante emissdo de Ordem de Fornecimento
encaminhada previamente ao Contratado, devendo ser observados o dia, horario e local indicados pela
Contratante.

8.25.1.1. Os sanduiches deverdao ser preparados no dia, estarem frescos, bem embalados
individualmente em papel adequado, e acondicionados de forma que preserve a sua aparéncia e
qualidade, atendendo os critérios descritos no item 3 deste Termo e seus subitens. O acondicionamento
devera manter os alimentos em temperatura adequada.

8.25.1.2. As bebidas (refrigerantes e sucos) do Item 03 do Lote 3, deverdo ser fornecidas
devidamente geladas, em condi¢des adequadas ao consumo imediato.

8.25.1.3. Os kits deverdo ser entregues pela Contratada devidamente organizados, identificados e
acondicionados em caixas ou contentores apropriados, aptos a assegurar a conservagao, integridade e
adequada apresentagdo dos produtos. O acondicionamento devera viabilizar a distribuicdo em, no
minimo, dois pontos distintos, conforme orientacdo prévia da Contratante, garantindo eficiéncia logistica,
seguranga no manuseio e agilidade no processo de entrega.

8.26. Para o Lote 4 - PROBEM / CJTF, GSDP e GBA:

8.26.0.1. O evento sera realizado em Goiadnia ou Regido Metropolitana de Goiania - GO, em data e
horario a serem oportunamente definidos pela Contratante, mediante comunicacdo em tempo habil.

8.26.0.2. As entregas ocorrerdao sob demanda, mediante emissdo de Ordem de Fornecimento
encaminhada previamente ao Contratado, devendo ser observados o dia, horario e local indicados pela
Contratante.

8.26.0.3. Os salgados deverdao ser preparados no dia, estarem frescos, bem embalados
individualmente em papel adequado, e acondicionados de forma que preserve a sua aparéncia e
gualidade, atendendo os critérios descritos no item 3 deste Termo e seus subitens. O acondicionamento
devera manter os alimentos em temperatura adequada.

8.26.0.4. Os salgados deverdo estar divididos entre os sabores citados, em numero/quantidade
definidos no item 3 deste termo.



8.26.0.5. As bebidas (refrigerantes e sucos) deverdao ser fornecidas devidamente geladas, em
condicOes adequadas ao consumo imediato.

8.26.0.6. Os kits deverdo ser entregues pela Contratada devidamente segregados por sabor,
organizados e acondicionados em caixas ou contentores apropriados, aptos a assegurar a conservagao,
integridade e adequada apresentacdao dos produtos. O acondicionamento devera viabilizar a distribuicao
em, no minimo, dois pontos distintos, conforme orientacdo prévia da Contratante, garantindo eficiéncia
logistica, seguranca no manuseio e agilidade no processo de entrega.

8.26.0.7. As referidas caixas ou contentores deverao permanecer no local até o término integral da
distribuicdo, sendo de responsabilidade da Contratada seu recolhimento imediato apds a conclusdo dos
trabalhos.

8.26.0.8. O fornecimento dar-se-a sob demanda, iniciando-se a partir do recebimento da Ordem de
Fornecimento emitida pela Contratante, que conterd as informacdes necessarias a entrega.

9. DO PAGAMENTO

9.1. O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias apds entrega dos produtos e emissao
valida do documento fiscal correspondente (nota fiscal, recibo ou equivalente), devidamente preenchido
e atestado pelo Gestor indicado pela OVG.

9.2. O pagamento sera efetuado, através de transferéncia em conta corrente, devendo,
portanto, os participantes informar banco, agéncia e n? de conta em sua proposta.

9.2.1. A conta bancaria deverad ser de titularidade da Contratada.

9.2.2. Deverd acompanhar as notas fiscais, regularidade fiscal e trabalhista exigidas para a
contratacao.

9.3. Os documentos que apresentarem incorrecdo, serdao devolvidos a Contratada para

regularizagdo, reiniciando-se novos prazos para pagamentos, a contar da reapresenta¢do devidamente
corrigida.

9.4. Caso o recurso financeiro seja do Contrato de Gestdo, devera constar nas notas fiscais a
seguinte anotacdo: CONTRATO DE GESTAO N2. 001/2011-SEAD.

9.5. As notas fiscais deverao destacar as reten¢des de impostos conforme legislagdo, sendo a
OVG substituta tributaria.

9.6. As empresas optantes do Simples Nacional deverdo apresentar declaracao informando em
gual Anexo esta enquadrado. E em caso de desenquadramento, a empresa deve informar ao gestor do
contrato antes da emissdo da nota fiscal subsequente ao desenquadramento, para a correta retencdo de
impostos.

9.7. A CONTRATANTE podera deduzir dos pagamentos, importancias que, a qualquer titulo, lhe
forem devidas pela CONTRATADA.

9.8. Podera a CONTRATANTE sustar o pagamento de qualquer nota fiscal, nos seguintes casos:
9.8.1. O Fornecimento do objeto em desacordo com as condi¢des estabelecidas no contrato ou
ordem de compras.

9.8.2. Erros, omissdes ou vicios nas notas fiscais.

9.9. Somente serdo pagos os produtos devidamente entregues.

10. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA

10.1. A Contratada devera utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade,

observando o registro no Ministério especifico e o prazo de validade, sendo vedada a utilizacdo de
produtos com alteracGes de caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade.



10.2. A Contratada observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, bem como legisla¢do e/ou
normas de érgaos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais.

10.3. Os alimentos e bebidas devem estar dentro de seu prazo de validade, exibir caracteristicas
como frescor, aroma, textura, aparéncia, sabor salutares, além de apresentacdo visual de qualidade
elevada.

10.4. O armazenamento e o transporte dos alimentos preparados, da distribuicdo até a entrega
ao consumo, devera ocorrer em condicGes de tempo e temperatura que ndo comprometam sua
gualidade higiénico- sanitaria, devendo ainda observar as condicdes estabelecidas pelos érgdos de
vigilancia sanitdria e acondicionamento dos veiculos.

10.4.1. Os entregadores da Contratada deverdo estar vestidos adequadamente, com roupas
limpas, sapatos ou ténis fechados e devidamente identificados.

10.5. A Contratada devera informar a Contratante, com até 24 (vinte quatro) horas de
antecedéncia da data de realizacdo do evento, os dados de sua equipe para credenciamento e entrada
destes no local do evento. Caso seja necessaria a troca de profissionais, a Contratada deverd informar a
Contratante, por telefone e por correio eletronico, os dados cadastrais do substituto, em horario
comercial de 8h as 18h, com até 8 (oito) horas de antecedéncia ao inicio do evento.

10.6. Comunicar formal e previamente ao Gestor do Contrato toda e qualquer anormalidade ou
impropriedade que possa impactar a execugao regular e rotineira do evento programado e autorizado,
prestando os esclarecimentos necessarios para deliberacdo do 6rgdo contratante, durante a fase de
planejamento do evento.

10.7. A Contratada deve cumprir todas as obrigacGes constantes neste termo de referéncia e em
sua proposta, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita
execucao do objeto e, ainda:

10.8. Executar o objeto conforme as especificacdes, prazos e condicdes constantes neste termo
de referéncia.

10.9. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com o previsto no
Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n2 8.078, de 1990).

10.10. Substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado neste termo de referéncia,
o objeto fornecido em desacordo com as especificacdes exigidas.

10.11. Possuir infraestrutura adequada, suficiente e compativel ao planejamento, programacao,
gestdo, controle, administracdo, organizacdo e fornecimento do objeto deste Termo de Referéncia,
utilizando-se de pessoal especializado e capacitado.

10.12. Manter preposto responsavel pela execugao do contrato, durante o periodo de vigéncia do
contrato, para representa-la sempre que for preciso.

10.13. Sujeitar-se a ampla e irrestrita fiscalizacdo por parte desta contratante, prestando todos os
esclarecimentos solicitados, de forma tempestiva, suficiente, clara, concisa e ldgica, atendendo
prontamente as reclamacées formuladas.

10.14. Arcar com as reclamacgGes levadas ao seu conhecimento por parte da fiscalizacdo do
contrato, cuidando imediatamente das providéncias necessdrias para a correcdo de fatos e circunstancias
que prejudiquem a execuc¢do do evento, o cumprimento do objeto e/ou os niveis de eficiéncia,
economicidade e efetividade, evitando repeticao desses fatos e falhas nos dias subsequentes.

10.15. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, os produtos entregues que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecoes
resultantes do preparo, armazenamento ou dos materiais empregados.

10.16. Promover a guarda, manutencdo e vigilancia de materiais, e tudo o que for necessdrio ao
fornecimento, durante a vigéncia do contrato.

10.17. Ndo permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor



de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

10.18. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do
contrato.
10.19. Realizar o fornecimento dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, incluindo todos os

materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a
observancia as recomendacdes aceitas pela boa técnica, normas e legislacado.

10.20. Manter durante a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢des assumidas,
todas as certidées ou comprovantes de regularidade juridica, econémico-financeira, fiscal, previdencidria
e trabalhista, exigidas por ocasido da habilitagdao no processo de aquisigao.

10.21. Responsabilizar-se pelo cumprimento do objeto contratado, respondendo civil e
criminalmente por todos os danos, perdas e prejuizos que, por dolo ou culpa sua, de seus empregados,
prepostos, ou terceiros no exercicio de suas atividades, vier direta ou indiretamente, causar ou provocar a
Contratante e/ou a terceiros.

11. DAS OBRIGAGOES DO CONTRATANTE
11.1. Dar conhecimento a Contratada de quaisquer fatos que possam afetar a entrega do objeto.
11.2. Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens com as especificages

constantes deste termo de referéncia e da proposta, para fins de aceitacao.

11.3. Notificar a Contratada , formalmente, caso os materiais estejam em desconformidade com
o estabelecido no Termo de Referéncia, para que essa proceda as correcdes necessarias.

11.4. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obriga¢des da Contratada.

11.5. Efetuar o pagamento a Contratada no valor correspondente ao prego contratado e cujo
objeto tenha sido efetivamente entregue/executado, no prazo e forma estabelecidos neste termo de
referéncia.

11.6. Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo das entregas, por colaborador especialmente
designado, anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o
nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade
competente para as providéncias cabiveis.

11.7. Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢cdes, falhas ou
irregularidades constatadas no curso do fornecimento, fixando prazo para a sua correcao, certificando-se
gue as solucdes por ela propostas sejam as mais adequadas.

11.8. Fornecer por escrito as informacdes necessdrias para o desenvolvimento do objeto do
contrato.
11.9. Cientificar a drea de representagao juridica para adogao das medidas cabiveis quando do

descumprimento das obrigaces pela Contratada.

11.10. A Contratante ndo responderd por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada
com terceiros, ainda que vinculados a execucdo do presente objeto, bem como por qualquer dano
causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada , de seus empregados, prepostos ou
subordinados.

12. DA FORMALIZAGCAO DA CONTRATACAO

12.1. O prazo de vigéncia do CONTRATO sera de 12 (doze) meses, contados a partir da data da
ultima assinatura, podendo ser prorrogado em conformidade com o Regulamento de Compras desta
Organizacado, através de assinatura de Termo Aditivo, mediante comprovac¢do da vantajosidade econ6mica
para a OVG, devendo o mesmo ser regulamente publicado em seu site.

13. DA GARANTIA



13.1. A contratada deverd fornecer garantia legal do produto.

14. DAS INFRAGOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

14.1. A empresa declarada “provisoriamente” vencedora da cotagdo ou o contratado podera ser
responsabilizado administrativamente pelas seguintes infragdes:

14.1.1. dar causa a inexecucgdo parcial ou total do contrato;

14.1.2. ndao manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente
justificado;

14.1.3. ndao celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagao exigida para a contratagao,
guando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

14.1.4. ensejar o retardamento da execugao ou da entrega do objeto da contratagao sem motivo
justificado;

14.1.5. apresentar declaracdo ou documentacao falsa exigida para a cotacdo ou a execug¢do do
contrato;

14.1.6. comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

14.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da cotacdo.

14.2. Serdo aplicadas ao responsavel pelas infragdes administrativas previstas no regulamento as
seguintes sangdes:

14.2.1. adverténcia;

14.2.2. multa;

14.2.3. impedimento/suspensdo de contratar com a Organizacdo, pelo periodo de até 02 (dois)
anos.

14.3. Na aplicacdo das sanc¢des serdao considerados:

14.3.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida;

14.3.2. as peculiaridades do caso concreto;

14.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;

14.3.4. os danos que dela provierem para a Organizacao.

14.4. A sancgdo prevista no caso de inexecugdo parcial serd calculada na forma do edital ou do

contrato e ndo podera ser inferior a 0,5% (cinco décimos por cento) nem superior a 30% (trinta por cento)
do valor do contrato.

14.5. A sancao prevista no caso de inexecugao total serd calculada na forma do subitem 14.4 e
impedira a pessoa fisica/juridica de contratar com a Organizacdo pelo periodo de até 02 (dois) anos.

14.6. Se a multa aplicada e as indenizagGes cabiveis forem superiores ao valor de pagamento
eventualmente devido pela Organizagdo ao contratado, além da perda desse valor, a diferenga sera
descontada da garantia prestada ou serd cobrada administrativa ou judicialmente.

14.7. As sangdes previstas no Regulamento, poderao ser aplicadas cumulativamente, de acordo
com a gravidade do inadimplemento.

14.8. A aplicacdo das sancOes previstas no Regulamento ndo exclui, em hipdtese alguma, a
obrigacdo de reparacao integral do dano causado a Organizagao.

14.9. Na aplicacdo das sancdes previstas no subitem 14.2, serd facultada a apresentacdo da
defesa do interessado no prazo de até 05 (cinco) dias, contados a partir de sua ciéncia.

14.10. E admitida a reabilitacdo do contratado, sendo exigidos, cumulativamente:

14.10.1. reparacao integral do dano causado a Organizacdo;



14.10.2. pagamento da multa;
14.10.3. cumprimento das condi¢Bes de reabilitagdo definidas no ato punitivo;

14.10.4. analise juridica prévia, com posicionamento conclusivo quanto ao cumprimento dos
requisitos definidos neste item.

14.11. A inexecucdo total ou parcial do contrato podera ensejar sua rescisao unilateral por parte
da OVG, com as consequéncias descritas nas clausulas contratual e legislacdo pertinente.

15. DA IMPUGNAGCAO E DO RECURSO ADMINISTRATIVO

15.1. O procedimento de aquisicdo de bens, servicos, locagdes, importacGes e alienagdes é
passivel de impugnacdao por irregularidade na aplicagdo do Regulamento, ou solicitagio de
esclarecimentos, devendo o pedido ser encaminhado via e-mail ao setor de Aquisicao de Bens, Produtos
e Servicos - GAPS até 48 (quarenta e oito) horas antes do encerramento do prazo para apresentagao das
propostas.

15.1.1. A resposta a impugnacdo ou pedido de esclarecimento serd encaminhada via e-mail ao
interessado.
15.2. O fornecedor ou prestador de servico que ndo concordar com o resultado da

habilitacdo/inabilitacdo nos processos com valores superiores a RS 300.000,00 (trezentos mil reais); e/ou
do julgamento das propostas em todos os casos, terd o prazo de 02 (dois) dias, contados a partir da
comunicacdo da respectiva decisdo para a propositura do recurso.

15.2.1. Caso o recurso seja em desfavor de outrem, fica a outra parte intimada, a partir da
comunicacdo do recurso, para apresentar contrarrazdes em igual nimero de dias, sendo-lhe assegurada
vista dos autos, mediante solicitacdo formulada por e-mail ao setor de Aquisicdes da OVG.

15.3. O recurso serd proposto por e-mail, disponibilizado e dirigido ao setor de Aquisicdes da
OVG para proferir decisdo, e, se necessario, serd encaminhado ao departamento solicitante em se
tratando de questdes técnicas e, em se tratando de questdes juridicas, ao setor departamento Juridico,
para emissdo de parecer, sujeito a anuéncia da Diretoria Geral e Diretoria Administrativa e Financeira.

15.4. Os recursos deverdo ser acompanhados, sob pena de ndo conhecimento, do contrato social
da empresa participante e ou documentos pessoais (RG e CPF) em se tratando de pessoa fisica e, no caso
de procurador, procuracdo com poderes especificos. Nao sera aceito documento apdcrifo.

15.5. Os recursos serdo recebidos sem efeito suspensivo, salvo quando, por sua relevancia, a
Diretoria Geral entender conveniente a suspensao do Processo.

16. DA GESTAO E FISCALIZAGAO DO CONTRATO/ORDEM DE SERVICOS

16.1. A gestdo/fiscalizagcdo do Contrato/Ordem de Servicos ficara a cargo do setor solicitante da
contratacdo ou a quem a Diretoria indicar, conforme descrito no item 16 do Regulamento para Aquisicoes
da OVG.

17. DO SIGILO E DE PROTECAO DE DADOS — LEI N2 13.709/2018

17.1. A CONTRATANTE / CONTRATADA, além de guardarem sigilo sobre todas as informacGes
obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato, se comprometem a adotar as melhores praticas
para respeitar a legislacdo vigente e/ou que venha entrar em vigor sobre prote¢do de dados, sendo certo
que se adaptar3, inclusive, a Lei n? 13.709/2018, Lei Geral de Protecdo de Dados (LGPD).

17.2. A CONTRATANTE e CONTRATADA se obrigam ao dever de confidencialidade e sigilo
relativamente a toda a informacdo e/ou dados pessoais a que tenha acesso por virtude ou em
consequéncia das relagdes profissionais, devendo assegurar-se de que os seus colaboradores, consultores
e/ou prestadores de servigcos que, no exercicio das suas fungdes, tenham acesso e/ou conhecimento da



informacdo e/ou dos dados pessoais tratados, se encontram eles proprios contratualmente obrigados ao
sigilo profissional.

17.3. As partes de obrigam a realizar o tratamento de dados pessoais de acordo com as
disposicBes legais vigentes, bem como nos moldes da Lei n? 13.709/2018, a Lei Geral de Protegdo de
Dados Pessoais (LGPD), visando dar efetiva protecdo aos dados coletados de pessoas naturais que possam
identifica-las ou torna-las identificaveis, utilizando-os de tais dados tdo somente para os fins necessarios a
consecucdo do objeto do Contrato, ou nos limites do consentimento expressamente manifestado por
escrito por seus respectivos titulares.

17.4. A CONTRATANTE e a CONTRATADA se responsabilizam, Unica e exclusivamente, acerca da
utilizagao dos dados obtidos por meio do contrato, sendo terminantemente vedada a utilizagao de tais
informacGes para fins diversos daqueles relativos ao objeto do contrato, bem como outros fins ilicitos, ou
qgue, de qualquer forma, atendem contra a moral e os bons costumes.

17.5. A OVG ndo sera, em qualquer hipdtese, responsabilizada pelo uso indevido por parte da
CONTRATADA e/ou terceiros, com relacdo a dados armazenados em seus softwares e bancos de dados.

17.6. A CONTRATADA ndo podera utilizar a informagdo e/ou os dados pessoais a que tenha
acesso para fins distintos do seu fornecimento/prestacdo de servicos a OVG, ndo podendo,
nomeadamente, transmiti-los a terceiros

17.7. A OVG NAO IRA COMPARTILHAR NENHUM DADO DAS PESSOAS NATURAIS, SALVO AS
HIPOTESES EXPRESSAS DA LEI N2 13.709/2018, QUE PERMITEM O COMPARTILHAMENTO SEM
CONSENTIMENTO DO TITULAR.

17.8. O dever de sigilo e de confidencialidade e as restantes obrigacdes previstas no presente
item, deverdo permanecer em vigor mesmo apos o término de vigéncia do contrato.

17.9. Eventuais violagdes externas que atinjam o sistema de protecdo da OVG, serdao
comunicadas aos titulares, bem como a Autoridade Nacional de Protecdo de Dados - ANPD.

17.10. Os dados pessoais serdao eliminados apds o término de seu tratamento, no ambito e nos
limites técnicos das atividades, autorizada a conservagao para as seguintes finalidades:

17.10.1. Cumprimento de obrigacdo legal ou regulatéria pelo controlador;

17.10.2. Estudo por 6rgdo de pesquisa, garantida, sempre que possivel, a anonimizacdo dos dados
pessoais;

17.10.3. Transferéncia a terceiro, desde que respeitados os requisitos de tratamento de dados

dispostos na Lei; ou

17.10.4. Uso exclusivo do controlador, vedado seu acesso por terceiro, e desde que anonimizados
os dados.obrigada

18. DISPOSICOES FINAIS

18.1. O presente processo ndao importa necessariamente em contratacdo, podendo a OVG
revoga-lo, no todo ou em parte, por razdes de interesse privado, mediante ato escrito e fundamentado
disponibilizado no site para conhecimento dos participantes. A OVG poderad, ainda, prorrogar, a qualquer
tempo, os prazos para recebimento das propostas ou para sua abertura.

18.2. O fornecedor/prestador de servico é responsavel pela fidelidade e legitimidade das
informagbes prestadas e dos documentos apresentados em qualquer fase do processo. A falsidade de
qualquer documento apresentado ou a inverdade das informagdes nele contidas implicard na sua
imediata desclassificacdo, ou caso tenha sido o vencedor, a rescisio do contrato ou da ordem de
compra/servicos, sem prejuizo das demais sangdes cabiveis.

18.3. E facultado a OVG, em qualquer fase da contratacdo, promover diligéncias com vistas a
esclarecer ou a complementar a instru¢do do processo.



18.4. Os fornecedores intimados para prestar quaisquer esclarecimentos adicionais deverao
fazé-lo no prazo determinado pela Geréncia de Aquisicdo de Bens, Produtos e Servicos — GAPS, sob pena
de desclassificacdo.

18.5. As normas que disciplinam este Termo de Referéncia serdao sempre interpretadas em favor
da ampliacdo da disputa entre os proponentes, desde que ndo comprometam o interesse da OVG, a
finalidade e a seguranca da contratacdo.

18.6. A documentacdao apresentada pelos participantes fara parte do processo e ndo serd
devolvida ao proponente.

18.7. Caso de rescisao contratual por descumprimento das obriga¢cdes pactuadas, a OVG podera
convocar o segundo colocado na ordem de classificacdo da cotacdo, caso o valor esteja dentro do preco
de referéncia e entendendo ser vantajoso para a organizacao.

18.8. O Contratado fica obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢Ges contratuais, os acréscimos ou
supressdes que se fizerem nas aquisicGes, até 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do
contrato/ordem de compras e, no caso particular de reforma de edificio ou de equipamento, até o limite
de 50% (cinquenta por cento) para os seus acréscimos.

18.9. Os casos omissos neste Termo serdo resolvidos pelas Diretorias Geral e
Administrativo/Financeira, a qual a Geréncia de Aquisicdo de Bens, Produtos e Servicos — GAPS esta
subordinada.

18.10. A OVG podera adotar por analogia, quando necessario, normas gerais de contratacoes
disciplinadas por legislagao pertinente.

18.11. O vencedor da cotacdo sO serd declarado apds Despacho favoravel da Geréncia de
Controladoria Interna da OVG e Parecer favoravel da Assessoria Juridica.

18.12. PARA ASSINATURA DO CONTRATO E/OU ORDEM DE COMPRAS, A EMPRESA
(REPRESENTANTE LEGAL RESPONSAVEL) DEVERA POSSUIR ASSINATURA DIGITAL/ELETRONICA,
PREFERENCIALMENTE, CADASTRO NO SEI GOIAS — SISTEMA ELETRONICO DE INFORMACOES DO ESTADO
DE GOIAS.

18.12.1. O CADASTRO NO SEI (GOIAS) PODERA SER REALIZADO ATRAVES DO LINK -
https://sei.goias.gov.br/como_se_cadastrar-externo.php

18.13. A Geréncia de Aquisicdo de Bens, Produtos e Servicos — GAPS atendera aos interessados
em hordrio comercial, de segunda a sexta-feira, exceto feriados, pelo telefone: 3201-9496.
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# acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=1 informando o codigo verificador 92121708
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